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LAS PLANTAS MEXICANAS 

PRODUCTORAS DE MATERIAS COLORANTES 


PLANTAS TINTOREALES 


El fenomeno del tenido de las fibras 
se atribuyo eii un prineipio a la absor 
cion de las solueiones coloridas por un 
fenomeno de capilaridad. A esta teona 
ha venido a substituir otra, en que se ex- 
plica el fenomeno por reacciones quimi- 
cas, verificadas eutre el colorante y las 
libras, y le sirve de apovo el -hecho de que 
despuds de practicado el tenido, se en- 
cuentra en libertad un iicido que antes 
estaba combinado con la base colorante, y 
adennis que si se trata de colorantes acidos 
existe siempre una relaeion fija entre el 
colorante y la libra. Ademas, Jaquemer, 
1m observado que, si solo se fijase la mate- 
ria colorante sin verifiearse reaccion qui- 
mica, las fibras tomarian el color que se- 
co tiene el colorante y no el de su solucion 
que es el que conserva. Tambien es sabido 
actualmente que las fibras acidas tienen 
mas facil accion que las neutras, y que 
estas quieren el auxilio de una base alca- 
lina para retener el colorante. 

Segun Richer y Vignon, la seda y laua 
son activas, tanto en presencia de tnate- 
rias acidas como de las b&sicas, y el ulti- 
mo autor dice que el algodon no se tine 
directamente, por cuanto que es inc-apaz 
de reaecionar sobre los colorantes, si pre- 
viamente no se oxida o amida. 

Georgegivies cree, sin embargo, en una 
accion puramente media ica ; pero Mueller 
ha vuelto a hacer renacer la idea de que 
el tenido es solo fenomeno de absorcion, 
de la materia colorante por un eoloide, 
consiilerando la fibra como eoloide por 


cuanto que el algodon mercerizado fija 
mejor los colorantes, porque en tal esta- 
clo es mbs marcado su estado coloidal, 
y apoya su opinion en el hecho de la for- 
macion de lacas, enti-e las materias 
colonies tales como la alumina y los co- 
lorantes. 

Wuever y Gmelim opinan que la tintura 
sobre algodon con mordente, es debida a 
la fornmeion de lacas que se forrnan entre 
el colorante y el mordente precipitado; 
que los colorantes azbic-os formados di- 
rectamente sobre las fibras, son simples 
precipitados depositados en los poros de 
las fibras; que el tenido directo del algo- 
don con colorantes substantivos (salinos), 
es una simple disolucion de la sal colo- 
rante en el jugo celular; que el tenido 
con materias basieas, tanino o afi.il, en 
algodon, es una simple oclnsion mecanica ; 
que el tenido directo sobre lana, seda y 
otras fibras animales, es en parte absor- 
cion, en parte reaccion quimica y que el 
tenido de las mismas fibras mordentadas, 
se debe a formacion de lacas. 

Sea de todas estas teorias la que fuere 
la real, solo lie querido entrar en esta par- 
te, danilo una noticia de las opiniones 
de los autores sobre el fenomeno del teiii- 
do, a fin de que se despierte el interns en 
tan interesante asunto, que se estudia 
detenidamente en los cursos especiales de 
tiutoreria, y aqui es s61o una introduccion 
al estudio de las plantas que producen 
colorantes. 



Anadiremos solo que para profiler al 
teuido de las libras, se requieren operacio- 
ues previas : el algodon se somete a la 
aecion del agua hirviente o del vapor de 
agaa ; luego a la aceion de la maltina para 
privarlo de la fecula que le acompana, 
por su trail sformacion en glueosa soluble; 
luego a un gran lavado, a la acciou del fici- 
do sulfurico diluldo, y p 0 r fin, a la del 
bipoclorito de ealcio para decolorarlo. 

. P r epara ci6n de lana requiere : lavado 
enjabonado y decoloracion con ac-ido sul- 
luroso, todo ello en maquinaria especial 
y costosa. 

La materia colorante que en otros tiem- 
P°s se aplicaba en bafios, es ahora apli- 
cada sobre la tela fija, por medio de bom- 

La Fisica llama materias “coloradas ” 
as que absorben algunos rayos luinino- 
s°s de la luz blanca y emiten otros. El 
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Los compuestos fenolicos formau lacas 
fuertemeute coloradas cou los metales, y 
para esto se pone previamente el mordeu- 
te, que fija la materia colorante, aunque 
no tenga afinidad por la fibra. 

Son plant as tintorcalcs las que se nsan 
eu la industria, por contener algnna ma- 
teria colorante soluble en agua o en otro 
disol vente y capaz de fljarse en las fibras 
con que se hacen las telas, y tambien las 
que se usan para tefiir licores. dulces, pas- 
JS, etc. May pocas son las que sobre las 
e as, resisten a la accion disolvente del 
agua y a la decoloraute del sol; asi es 
que deben fljarse por medio de un ageute 
qu im ico de los llamados mordentes, como 
el a him lire, el sulfato de zinc, etc., que 
tieneii b, propiedad ,l e formal- lacas con 
el colorante. El prpeedimiento de extrac- 
cuni es variable en eada vegetal, asi es que 
io pueden establecerse reglaa generales. 

Se agrupan las plantas formal, do cinco 
gnijios, segfin que producen colores: ama- 

aZH,) r °j°’ ver de o negro; pero tal 
agrupamiento es muy arbitrario y sola 
mente se sigue por ser los matices domi- 
nantes de los colores vegetales. 


PLANTAS QUE PRODUCEN COLOR 
AMARILLO 
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ce lueses, despues de cortada. Tiene raiz 
pivotante, rojiza al exterior y blanquizea 
al interior ; tallo anguloso, erguido, de 
0.50 centiuietros a un metro, eou liojas 
lineales-lanceoladas, enteras, lustrosas y 
sentadas; flores amarillentas o verdosas, 
reuuidas en uua larga espiga terminal; 
semillas pequefias, casi redondas, lisas, 
lustrosas, morenas o moreuo-verdosas, eu- 
cerradas en frutos ovoides, triloeulares. 
Crece en suelos pobres, secos, calcareos 
o arenosos ; pero se ba observado que la 
planta cultivada es superior a la espon-* 
tanea. Existen dos variedades llamadas 
de Otoiio e Jnvierno; la primera es mas 
productiva. La coseeba de la planta se 
bace despues de su desecaeion. La materia 
eolorante amarilla es muy estimada eutre 
los tintoreros. La luteolina es uua tetra- 
oxiflavoua C 15 H 10 O a + 2ILO. 


Azafran 

Es una planta herbacea, pequeiia; tie- 
ne uu bulbo tuberoso, de donde brota una 
larga espata que lleva corto nurnero de lio- 
jas lineales y un pequeno grupo de flores 
de color violeta palido; flor formada de 
un periantio en forma de embudo, de tubo 
largo y delgado, que se dilata gradual- 
mente en la garganta, con seis lobos er- 
guidos y extend idos; tres estambres 
opuestos a los lobos exteriores insertados 
en la garganta, rniis cortos que el perian- 
tio, con filamentos cortos y libres; ante- 
ras erguidas, lineales, mbs largas que el 
fllamento, brevemente sagitadas en la base 
y basiiijas entre los lobos ; ovario trilocu- 
lar oblongo, ldculos multiovulados ; estilo 
lilifonne, alargado, 3 estigmas. Capsula 
oblonga, membranosa, loculicida, de tres 
valvas. Semilla subglobosa, eon testa li- 
geramente carnosa, albumen carnoso o 
subcorneo. 

El azafran oficinal florece en septiem- 
bre y octubre, un poeo antes de la apari- 
c-ion de las liojas. Es originario del Asia 
y se le cultiva en Espaua y Francia. 

La extremidacl del estilo y los estigmas 
son la parte util. Son de color rojo-naran- 


jado, con hilos amarillos, tienen olor 
agradable, fuerte; sabor especial, tine la 
saliva en am a rill o. 

Los filamentos amarillos son la extre- 
midad del estilo que remata en tres ramas 
estigmdticas. Lo importante que son los 
estigmas, tienen los caracteres siguien- 
tes : son ligeramente conicos, de tres cen- 
timetros, term indn dose la parte superior 
en una ©specie de pabellon de corneta, di- 
vidido en uu lado y con los bordes crena- 
lados. Cortando el estigma por un lado, 
extemliendolo y miraudolo por trasluz, 
se distingue en la parte inferior una fuerte 
nervadura que en el puuto de ensanclia- 
niiento se divide en varies ramos, que des- 
puds se subdividen. 

Segun Plan ebon, una parte del azafran 
debe tenir 200.000 partes de agua. 

Segun Kayse, contiene: Prime ro, un 

aceite eseucial incoloro que exhala fuerte 
olor de azafran; segundo, una materia 
eolorante, la crocina glucosido amarillo 
moreno, soluble en el agua y el alcohol 
diluido, poco soluble en alcohol absolute, 
insoluble en el eter, que se desdobla bajo 
la influencia de los aeidos diluidos en cro- 
cetina y glucosa (crocosa) ; tercero : pi- 
crocroeina, glucosido incoloro, cristaliza- 
do y amargo que se extrae del extracto 
etdreo de azafran. privado de esencia y 
de crocina; cuarto: goma, cera, materia 
grasa y sales. En cuauto a la policrotta,. 
no es sino una mezcla de esencia y cro- 
cina. 

El azafran forma en su conjunto una 
masa de gruesos filamentos aplastados de 
un rojo naranjado subido, mezclados con 
filamentos mas delgados de color amari- 
llo. El olor es muy agradable, muy fuer- 
te y enterameute particular. La forma de 
las diversas partes constituye la mejor 
manera de distinguir el verdadero azafran 
de las substancias con que se puede mez- 
c-lar. 

Fa Isifi ca ciones . — En razon a su pi*ecio, 
que es generalmente elevado, el azafran 
es objeto de muehas falsificaciones. Los 
fraudes mas antiguos y mbs comunes auu 
actualmente, consisten en la adicion de 
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estigmas de Crocus vernus, L. y de flores 
de Carthamus o azafrancillo. 

Los estigmas de Crocus vernus son mas 
eortos, m;is amarillos qne los del azafran, 
finamente dentados en el borde superior, 
ampliamente abiertos en los lados por la 
parte angosta. 

Las flores del azafrancillo estan for- 
madas de nn largo tubo filiforme, que ter- 
mina en un limbo de cinco divisiones li- 
neales. De la garganta del tubo se 
desprende el c-ilindro bueco y dentado, 
formado por las anteras soldadas, en el 
cual pasa el estilo filiforme engrosado ha- 
cia el verlice. Desprendiendo un frag- 
inento cualquiera de flordn y colocandolo 
eu el mieroscopio, despues de baberlo 
beclio hervir en el agua alcalizada, se veil 
uetamente los canales secretores que ro- 
dean los bacecillos tibro-vasculares y que 
se distiuguen muy facilmente por su co- 
loracion morena. El estilo se caracteriza 
Por una multi tud de pelos colec-tores en- 
teramente particulares. 

Los semiflorones de la calendula tienen 
una corola prolongada del lado externo 
de la calatida en una lengiieta o ligula 
con cuatro nervaduras y borde muy den- 
tado en la parte superior. Las flores que 
estan eoloeadas en el centro de la calatida 
tienen una corola infundibuliforme de 
cinco divisiones. 


Las flores de la calendula se caraeteri- 
zan por la presencia en la parte inferior 
de pelos pluricelulares y pluriseriados 
bastante gruesos, cdnicos v formados de 
\ arias filas de celdillas poligonales o rec- 
tangulares superpuestas. En el polvo de 
estas flores siempre se encuentran granos 
de polen llenos de tuberculos conicos. 


La substancia que se designa eu el eo 
mercio con el nombre de « fcminelle » y 
que sirve para defraudar al azafran, es 
ta lormada por los restos del estilo del 
^roc-Ms sativus, que ban sido coloridos ar- 
tmcialmente. 


Tales restos, vistos de earn, estan f t 
mados por varias celdillas desprovistas , 

^ k y de papil 

flue se observan en las celdillas de 1 
estigmas del azafrdn. 


Los engrosamientos particulares que 
existen sobre las celdillas que constituyen 
los loculos y las anteras, revelan clara- 
mente la adicion al azafran de los es- 
tambres de Crocus o de otras plantas. 
Una falsific'acion observada en los ulti- 
mos aiios, consiste en revestir el azafran 
de una capa de sales de calcio, previamen- 
te teuidas en rojo naranjado. Al contaeto 
del agua el azafran asi falsificado deja 
depositar un polvo bianco. 

En el eomercio se distinguen las si- 
guientes clases de azafran : 


1. — El azafran de Oriente, que es di- 
versamente estimado. El de Persia, que 
linicameute esta formado de los estigmas, 
sin los estilos, y de un rojo purpura, es 
el mas estimado. El azafran turco, de 
color negruzco e impregnado de una subs 
taneia grasa extraua, es poco apreciado. 

— Despuds del azafran de Persia, vie- 
ne el de Kusia, que se le asemeja mn- 
cho. 


3- — El azafran de Austria no tiene los 
estilos, y, por eonsiguiente, una colora 
cion bastante uniforme moreno-purpuva. 
Es de gran valor. 

4. — El azafran frances contiene los fila- 
mentos amarillos que pertenecen al esti- 
lo. El de Gatinais es de muy buena clase, 
muy superior al de Avignon, y sobre todo 
al de Angulema, que es de color palido, 
casi blauqnizeo en las partes iuferiores 
del estigma y del estilo. 

5- El azafran de Baviera tiene los ea- 
racteres del anterior. 

4-os azafranes italianos tienen un 
color mas palido y son poco abundantes 
en el eomercio. 


' • 4-os de Espafia, especies muy varia- 
das, colocaiulose las mejores eiitre el de 
Gatinais y el de Angulema, en tanto que 
los ififeriores untados tie materias grasas. 
se deben desecliar. 


Mexico a za Iran teuido con rojo de cong 
uuramiua, de poder eolorante enornu 
Se descubre el fraude con adicion al ma 
cerado, de una gota de sleido clorhidrico 
que bace verdosa la solucion. Con sosi 
caustica se destruye la materia coloran 
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te amarilla, quedando el llquido de un 
rojo subido (Jauregui). Como el azafran 
tieue un precio elevado, se adnltera con 
frecuencia. El buen azafran no debe estar 
ni muy bumedo ni muy sec-o, ni debe 
producir olor repugnante cuando se le co- 
loca so b re las brasas, lo que indica la 
presencia de libras musculares que por 
fraude suelen mezchirsele; eomprimien- 
dolo entre dos bojas de papel filtro, no 
debe aceitarlo ni mojarlo. Algunas veces 
se le mezcla llosculos de azafraneillo, pe- 
talos y estambres de d i versa s flores; la 
forma caracteristica del azafran bard des- 
cnbrir facilmente este fraude. 

La arena y granites de plomo con que 
algunas veces se halla adulterado, se se- 
paran facilmente agitandolo sobre un ar- 
nero. 

Poniendo el legitimo azafran en dcido 
snlfiirico concentrado, debe adquirir un 
color de anil. 

La materia colorante del azafran se nsa 
para colorar dulces, licores, pastas, pan, 
etc., por no ser nocivo a la salud. No es 
propio para tenir telas, por mbs que asi 
se usara en la antigiiedad, en razon a su 
precio elevado. 

Azafraneillo flor 

Garthamus tinctorius . — Esta planta ba 
sido llamada tambien azafran de Aleraa- 
nia, bastardo o falso; estos xiltimos nom- 
bres tal vez se usan porque con el se fal- 
si&ca el azafran verdadero. 

En una excursion botanica que el doc- 
tor don Fernando Altamirano bizo en 
1905, encontro en San Jose Parangueo, 
perteneciente al Distrito de Valle de San- 
tiago, Estado de Guanajuato, extensos 
sembrados de azafraneillo, que se cultiva 
en grande escala como articulo de expor- 
tation a los Estados Unidos. 

Para tener una idea de la importancia 
comercial de este azafraneillo, se puedeu 
consultar los datos de la estadistica de 
importation y exportation, publicada por 
el Ministerio de Fomento. 

Del azafraneillo se ban extraido dos 
matefias: una que generalmente se des- 
precia, y otra roja, muy apreeiada, que 


comunmente se llama rojo vegetal, que las 
damns usan para pintai'se la cara. En 
Egipto lo expenden con la denomination 
de laca roja. 

La planta es anual, compuesta de un 
tallo simple baeia abajo, ramoso hacia 
arriba, con bojas ovado-lanceoleadas, de 
borde mas o menos dentado espinoso, 1am- 
pinas, alargadas. Inflorescencia en corim- 
bos o en capitulos globosos, medianos, con 
llosculos de un bello rojo naranjado mas 
largos que el involucre, estreebamente 
unidos y separados mas tarde por la aber- 
tura angosta del involuc-ro v formando 
una cabeza globosa en la extremidad. Ca- 
pitulos liomogamos tubulifloros. 

El Carthanio es una planta anual de 
la India y el Egipto, cultivada en Fran- 
cia y Alemania, en los jardines, como 
planta ornamental por la belleza de sus 
flores. 

Los florones aislados y secos, constitu- 
yen la droga. Forman una masa de color 
rojo amarillo, resultando del bacinamien- 
to de los florones; cada uno de estos tie- 
ne como dos centimetros de largo y como 
un milimetro de espesor, que termina in- 
feriormente en un hinchamiento poco 
marcado; superiormente se ensancha, 
forma la garganta del limbo, constituida 
por un peqneno embudo, de donde arran- 
can las eineo divisiones de la corola que 
son laneeoladas, casi iguales, profundas, 
delgadas, como de medio milimetro de an- 
cbo y un centimetro o poco menos, 
de largo ; tienen la extremidad superior 
acuminada, son regulares, lampinas, gla- 
bras, recorridas en su parte media por 
una costilla saliente y mbs intensamente 
colorida; tanto el tubo como la corola son 
de color rojo. 

En el interior de la corola se encuen- 
tran cinco estambres soldados en la ex- 
tremidad por las anteras; son de color 
vivo, que resalta muy bien sobre el rojo 
de la corola ; tienen como un centime- 
tro de largo y un milimetro de espesor; 
se distinguen muy bien los estambres uni- 
dos que forman un cilindro bueco y denta- 
do, dentro del cual pasa el estilo filiforme, 
engrosando la extremidad. 
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Los filamentos de los estambres sou 
glabros ; las anteras terminadas por nn 
apendice obtuso; estigmas apenas dis- 
tintas. 

Estos florones son quebradizos ; tleuen 
olor agradable que recuerda algo al del 
azafrAn. Humedeeidos con agua y frota- 
dos contra un pap el bianco, dejan mia 
mancha roja : tienen sabor aiuargo. Qui- 
nientos floroues pesan im gramo; cada 
capitulo tlene, por term i no medio,. 89 flo- 
rones; as! es que se necesitan 5 y 1|2 ca- 
pitulos para tener un gramo. Una plants 
da, por term i no medio, 25 capitulos. 

Aden doles al microseopio, se pueden dis- 
tinguir los canales secretores, de color 
moreno, rodeados de haees tibrosos y los 
estilos con muclios pelos colectores ca- 
racteristicos. 

Composition quimica. — El estudio de 
esta planta ba sido heebo por Salvetat, 
que le encoutro la siguiente composition : 


26.1 a 36.0 

0.3 

0.6 

3:6 

6.5 

1.5 

80 

0.6 

1.5 

38.4 

56.0 

1.0 

8.4 

0.1 

0.5 


Materia colorante amarilla 26.1 a 36 0 

Cartamina (acido cartamico).. 0.3 

Materia extractiva 3‘g 

Albumina 1 

cera z::":::;::.:;:: oe 

Celulosa y pectiua 38 4 

Silice 

Oxido de hierro y aluminio.... 

Solo se ba dado importancia en esta 
Planta a las materias colorautes que son 
tres, dos amarillas y una roja: de las’ 
amardlas, la primera estate en proper 
exon bastante fija; es soluble en el agua 
posee un sabor amargo y es muy alterable 
al contacto del aire; hay qvie eliminarln 
con lavados abundantes antes de emplear 
el cartaino en tmtorerla, porque altera la 
mvacidad de los colores. La segunda ma- 
ena amarilla, parece ser un principle 
de alteraciAn del Acido cartAmico^ 8U pro 
porciAn en la flop varia en razdn inverse 

aLr e i Cartamina ; es SOluble en el agua 
alcahzada y precipita por agua aeidu- 

Para extraer l a materia roja llamada 
cartanuna o acido cartdmico, s' e bace i 
cerar en Mo el edrtamo, bieir lavado con 
una solueion diluida (15%) de criBtaleg 

’ Se expnme el Hquido, acidulando 


el licor amarillo as! obteuido, y que con- 
tiene cartamato de sosa; se determina la 
precipitation del principio rojo; pero 
queda mezclado a una porei6n bastante 
fuerte de Acido pectico, de que es dificil 
separarla. Este resultado se obtiene por 
el contra rio muy f&cilmente, si se sinner- 
gen mechas de algoddn en el bafio alcalino 
antes de la acidulaeidn; el acido cartA- 
mico en el rnomento de ser puesto en liber- 
tad, es quitado del bafio por la celulosa, 
en virtud de una atraceidn especial; con 
tal que la dosis de algoddu sea suficiente, 
toda la materia colorante se preeipitarA 
sobre 61 y le tefiirA de rosa obscuro. Las 
mechas biert lavadas con el agua acidula- 
da, son sumergidas en una solueion debil 
de carbonato de sodio, donde el Acido 
cartamico se disuelve, formando cartamato 
de sodio; esta solueion, tratada por Acido 
tArtrico o sulfiirico diluido da tin preci- 
pitado coposo, rosa obscuro, que se recoge 
en un filtro y se lava; para pnrificarlo, 
se disuelve en alcohol; se concentra la so- 
lution y se vierte en mucha agua. 

El Acido cartAmico es insoluble en el 
eter; muy poco soluble en agua; soluble 
en el alcohol, que colora eu rojo cereut- 
la solm-iou alcohdlica tine directamente 
a seda. La ebullicidn con agua 0 alcohol 
lo modifica. Es soluble, dando color rojo, 
en el Acido sulfurico concentrado; el agua 
no lo precipita de este licor: el Acido 
nitneo y el Acido sulfuroso acuoso lo 
c isuelven dando color amarillo. Sus pro- 
inedades son francamente Addas. Los 
cartamatos alca linos son amarillos o ama- 
riUo^naranjaaos, y precipitan el Acido 
cartamico por la action de los acidos. 

hi ei cat ‘ tamat0 de amoniaco da con el 
bicloruro de estafio, un precipitado ama- 

“ 0 con el Percloniro de hierro, 

clorf re T m0ren0 rQjiz °; cou el bi- 
oiuro de mercuric, un precipitado rojo. 

, , cai nuiina, fundida con hidrato de 

Lido'rV a l,i ! 1, ‘ 6gen0 ’ acid0 ox 'dico v un 

^ * 

Adm^Ucnd 0 la Mrnmla ,le Schlieper 
l».a rt at-Kla e„,. rtlllic0; c „ H„ O, * 
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Ci ( Hi, O 7 + O = 2Ct Hb 0 3 +2H 2 O. 

No se forma floroglusina (Malin, “nn. 
der Chem. u Pharm. T. XXXVI, p. 115). 

El senor pi’ofesor D. M. Cordero que 
es tu did la semilla, le asigna la siguiente 


composicidn : 

Aceite 21.48 

Resina dcida 0.44 

Resina neutra 0.25 

Acido tanico 0.07 

Otro acido orgdnico indeterminado 

Alcaloide 

Principios albuminoides 2.00 

Cetulosa y lenosa ; 60.4i 

Principios no dosificados, glucosa, 
goma y agua higroscdpica 11.03 


100.00 

Tanto en la flor como eu la semilla 
existe, ademas, nn prineipio que coagula 
la leche, y aunque es de suponer.se que 
sea tufa albumina 0 una diastasa, no ha 
podido separarse, debido a su inestabi- 
lidad. 

Este prineipio eoagulaute tieue gran im- 
portancia industrial, pues separa la man- 
tequilla, caseina y suero de la leche, 
formando '•’> capas perfectamentc distiu- 
tas : la grasa en la superflcie, la aeuosa 
en medio y la solida en el fondo. 

Como se ve, la planta presenta euatro 
principios de inter es : el coagulante, el 
graso que puro no es purgante, y por su 
cantidad se presta a muchas aplieapiones ; 
el alcaloidieo, que parece ser emdtieo y 
la materia coloraute roja, que es comple- 
tamente distinta de la del Crocus, a la 
que puede reemplazar en muy contados 
cases , por ejemplo, para tefiir dulces o 
| guisados, pero nunca cuando se trata de 
obtener otros efectos, como los terapeu- 
ticos, siendole superior en la industria 
tiutorera, por ser mas hermosos los colo- 
res que comunica a las telas; aunque 
am has tienen el defecto de ser poco esta- 
bles y relativamente caras, por lo que 
hau sido substituldas por las auilinas. 

Azafrancillo de Jalapa 

Escobedia l insaris, Schl. 

Esta planta suele llamarse impropia- 
mente azafran. 


Se usa principalmente como materia 
tintdrea. 

Vegeta en Brasil, en la America Cen- 
tral y en Mexico. 

En nuestra Republica se observa en el 
camino de Mexico a Orizaba, en Chiapas, 
en las montafias del Estado de Guerre- 
ro, en Cuautla y con abundancia en Acaje ■ 
te, del Estado de Puebla, asi como en 
Chaleo. 

Es nna hierba poco ramosa, erguida, 
rlgida lisa o escabrosa, de 60 a 90 centi- 
metros de altura, con pocas flores, gran- 
des, blancas, dispuestas en racimo termi- 
nal, sostenidas por peduneulos cortos 
opuestos, bibracteolados. Tallo simple, 
subhispido en la pai’te inferior, y lampifio 
mas tarde. Hojas largas, lineales, de 7 a 
24 centimetros de largo, de 4 a 0 milime- 
iros de anebo, provistas en el margen de 
pequefios dientes muy separados, presen- 
tando de cineo a siete nervaduras en la 
base. 

La flor esta formada de un c;iliz alar- 
gado de 4 a 7 centimetros quinquefido, 
con dientes triangulares, corola tubulo.sa, 
campanulada, tubo de 10 centimetros, 
con limbo de 5 centimetros de diametro ; 
de un color bianco, manchado de amari- 
Uo; euatro estambres didlnamos, inclul- 
dos o poco excertos; anteras bilobadas, 
con la base aristada y el fipice acumiuado. 
Ovario con las placentas fijas al tabique; 
estilo de a pice encorvado 0 revuelto, di- 
latado en estigma linguiforme, oblongo o 
en forma de clava; loculos con 6vulos 
numerosos. Cflpsula debiesente, loculicida, 
de valvas integras 0 apenas blfidas, semi- 
lias numerosas, nucleo pequeno, embrion 
igual a la mitad del albumen. 

Florece en el mes de junio. Se encuen- 
tra tambien en diversas localidades del 
Estado de Veracruz. Oaxaca y Chiapas. 

El tallo en su parte inferior y en la su- 
perior de la ralz, presenta hendeduras 
epid^rmicas de donde brota un polvillo 
de color semejante al del azafran, de 
donde le viene su nombre. 
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Azafrancillo de raiz senates— de la insereiin de delgadoe ta- 

Ilos y raicecillas que hau cafdo. ICn la cara 
Escobedia scabrifolia, R y Par. superior tienen numerosas raiees, de es- 

a , , . . pesor y longitud variables; las hay. basta 

toiea C ° m ° ma ' de 20 centtm«tro 8 de largo, dobladas ana 

°‘! a ' , , ° flos vcees sobre si inismas, con olticlo 

Vegeta en nna extensa zona, lines » , k , J " 

eacueatra en la America Central , el espesor es pop tdnnino medio (le rineo mi- 

' limetros. 

Entre nosotros ocupa la regi6n Sur de , 
it,-,,- . Las raiees son quebradizas, de auebra- 

la Repubhca, siendo may abundante en a... . , , 1 

, ’ . - y uauLC en dura ncta, de color moreno .lira mas da 

Morelos y en Chiapas ; pero tambten se le , ua 

, p ; p L.tiuuicn se m ro que el color de monin estri idiiK Inn 

encuentra en Aguascalientes, Guana jua- nitudin-ilmenm \ '^nadas Ion 

to, Orizaba j Valle tie Mexico. t0JI * a > ™ 

Segbn el doctor Altamirano, coatlene “ ‘ "fl, r“ q " < ‘ " S ' , '”' r ' E " 

prineipalmente nna materia eolor.nte v ^ f “ “**- sc • '» 

una snbstancia resinosa que denominb , ' "e Hleri , . T «* “ u|m 

azafranida. Ja penreria y del nnsuio color superficial y 

Esta planta tieue la misma talla y as- CeDtr “ 1 '"{* S t:lara ‘ La corteza «» 

pecto de la E. linearia, v solo diflere en ] a i C ° n laPlhdad - v de J» deaenbierto 

forma de las hojas que son ovadas u do**™ tTeilT?* 1 q, '° e f y delga 

oblongas, sesiles, ligeramente acorazona- * v ti * * ° e8pec ; a : su sabor es 
das en la base, de 2 a 4 pulgadas de largo, ' r a * , i,r,,:inll « la sa liva. 

2 o 3 veces mas largas qne anebas, pin- Z , d Q ® ® 8hl plailta fu6 “tudiada en 

rmervadas, en la base reticulado-venosas + de ’Z’ por el doctor Fernando Al 
integras o dentadas. Peduneulos cortisi- . n . lirano - Se £ 6u &, los principals prin 

mos, o igualando al tamauo del eiliz- cqnos que conti ene son una materia colo 
cdliz de 3|4 de pulgada. Tubo de la coro* ,anle ^ resinosa que design A con cl nom- 

la dos veces mis largo que el ciliz cip- , ,,e azafrarnina, q„e produce nna 

sula encerrada en el eiliz. Los demis ca < “ 0loraci6n azul M'ie pasa al violeta cuan- 

racteres como la anterior. ‘ <l0 se le trata Por el ieido sulfiirico, y es 

Las raiees de la planta con el rizorna Cobedma ’ Prindplo inmecliato cristalino. 

que son las partes que tienen el eariZr Z'! 0 Ia Slgnieute eomposicidn quiniica 
de droga, son numerosas, adheridas a un Cente8ima1 ' 80 ^' UI estudios posteriores: 

rizoma que tiene un espesor de 1 a 2 cen- £ era v egetal. 

imetros y un tamano variable, los mas ££? 0^00 

grandes tienen hasta cerca de 10 cent,' - ia r esm°sH colornnte rojn 4.585 

metros y los mis pequenos de 3 a 4 son 

de coior moreno, tienen mucha tierra ad- Acido td » i ™ >’ rIu^m'Z S 

sabor Ha' 0 “““ des P ro ''i«tos de ^cticos, sales 

‘ . ’ ; Haaa ar,,,b:) y en una de las extro 1 , y , substancias no dosificadas 

-- 

“tSr’lm .T“ ado8 en cl *"ttdo Ion Azafrancillo de bolita 

fibrosa. En el LtoT ,a Mtora.Ua, 

Ho m^delga^lo^y^e^c^njaa^^ 8 ,^ * a ' “ * llamad ° " 2arra " ' ,e 



^ Uos °tros se observa al Sur de 


PRODUCTORAS DE 


la Republica, asi como tambien en Guana- 
juato, Guadalajara y Rio Verde. 

El doctor E. Armendaris extrajo un 
aceite fijo de color fuertemente anaran- 
do, casi rojo, y que existe en la planta 
en grande cantidad. 

Se usan las semillas globosas, por me- 
dio centimetre de disimetro, de color mo- 
reno negruzco, asperas, a veces tienen 
tambien caras planas, resultado de su 
presion reciproca. Del bilo puntiforme 
parte el funiculo que termina en el lado 
opuesto, donde apenas se percibe la 

Cllcll<lEQ. 

Arraucando la epidermis que es dura, 
algo lefiosa, lisa y de color claro al inte- 
rior, se encuentra el endospermo que es 
delgado, blanquizco, frdgil y adherido a 
los cotiledones que son plano-convexos, 
muy unidos, oleosos, de color amarillo y 
tienen en medio un embrion, no muy pe- 
queno. 

' a t o tienen olor; sabor no desagradable. 
El polvo es amarillo y tine f&cilmente de 
ese color los objetos con que se pone en 
contacto. 

El sencr profesor D. M. Cordero hizo 
un estudio del fruto (sin envoltura) de 
esta planta, por el metodo de los disolven- 


neutros, pudiendo resumirse 

como si- 

Aceite y materia colorante 

28.06 

Resina neutra 

15.42 

Acido succinico 

0.04 



Resina acida 

0.59 


1.10 

Acido tanico 

0.06 

Q IX 

8.18 

Dextrina y analogos 

0.20 


0.05 

Celulosa v leuosa 

2S.43 


3.00 

Agua v mater ias no dosificadas 

14.87 


100.00 


Azafrancillo o azafran del campo 

Bucldleia marrubiifolia, Benth. 

En general se observa en las regiones 
calidas de America, en el Africa, en la 
Australia y en la India. 


MATERIAS COLO RANTES 

* 

Entre nosotros se encuentra en Chi- 
huahua y en Monterrey. 

Es un pequeno arbusto de tallo ramoso 
desde la base, de corteza obscura con nu- 
merosas grietas longitudinales ; ramos se- 
cundarios opuestos o alternos, dicotomos ; 
ramitos hojosos cubiertos lo mismo que 
las hojas, el cflliz y la parte exterior del 
tubo de la corola, de tomento denso, casi 
aterciopelado, bianco primeramente, des- 
pues ferrugiuero; hojas opuestas, de 
peciolo corto, limbo hasta de 2 centime- 
tros de longitud ; elipticos o sub-rotundo- 
ovales, crenadas, con las nervaduras de 
la cara inferior gruesas y muy salientes. 

InflorescenCias, globosas, terminates, 
solitarias, de cortos pediinculos y multi- 
floras. 

Caliz gamoeepalo, corto, campanulado, 

-1 dentado ; corola gamopetala, tubo de do- 
ble longitud del caliz, levemente campanu- 
lado; amarillo, naranjado o rojo. Estam- 
bres 4, fijos en la gargauta, con anteras 
casi sentadas, oblongas ; ovario globoso, 
sentado, bilocular y multi-ovulado , esti- 
lo casi de doble longitud que el ovario, 
capitado. 

Se usan los tallos con hojas e iuflores- 
cencjas. 

Azafrancillo o azafran zacatlaxcal 

Cuscuta umbellata II. B. K. 

Varias son las especies del genero Cits- 
cuta que vegetan en la Republics y con 
las cuales se prepara la materia colorante. 
Las miis conocidas son las siguientes : 
Cuscuta corymbosa, R et p., Distrito 
Federal, Jalisco y Mexico. 

Cuscuta corymbosa R. et 1’., var. stylosa, 
Elgelm. Valle de Mexico. 

Cuscuta epithynum, Murr. A alle de Me- 
xico. 

Cuscuta floribunda, H. B. K. Jalisco. 
Cuscuta gracillina, Engim. Morelos. 

• Cuscuta mitraeformis, Engelm. Jalis- 
co, Sau Luis Dotosi. 

Cuscuta tinctoria, Mart., San Felipe 
(Oaxaca), Jalisco, Chihuahua y San Luis 
Potosi. 
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Cuscuta umbellata, H. B. K., la mbs 
importante de todas. 

Se usa para pintar de amarillo los pi- 
sos de madera. Se le da el nombre de pan 
de zacate (segiin sn etimologia azteca), 
por la forma de panecillos que se le da a 
la planta para su expendio. 

Hasta boy se ba encontrado entre nos- 
otros en Oaxaca y en San Lois 1’otosl y 
con eierta abundaucia en la Mesa Cen- 
tral. Invade los plantios de alfalfa, trigo 
y otras plantas, impidiendo su desarro- 
llo y ahogbndolos frecuentemente. 

El zacatlaxcale es una planta inodora. 
Tallo parfisito, voluble, flliforme, cilindri- 
cb, lampino y afilo como en todas las es- 
pec-ies del genero. Infloreseencia peduneu- 
lada de 6-7-8 fiores. Flores pediceladas, 
pequenas, pediculos lampiuos 2-3 veces 
mas largos que las fiores. Cbliz 5- partido, 
lampino. Segmentos ovados, agudos, er- 
guidos, poco menores que la corola. 
Corola eampanulada, blanea; limbo 
con cinc-o divisiones, los estambres, ova- 
dos, agudos, sumamente delgados, con 
el margen dividido en fleco. Estambres 5 
salientes, insertados en la garganta de la 
corola y alternados con las divisiones de 
ella ; filamentos lineales, lainpinos, ante- 
ras oblongas, erguidas, biloculares, dehis- 
eentes longitudinalmente; estilos dos, 
capildceos lampifios, abiertos, salientes- 
estigma capitado. 

Se presenta en el comereio de tlapale- 
ria, en forma de tortas cuadradas, mbs o 

menos irregulares, de 1 a 2 centimetres de 
espesor. 

Estbn formadas estas tortas por fra- 
mentos vegetales fuertemente compriml 

™f llares ’ co " “uy poca homogeuei- 
dad-- Ndtanse fragmentos de hojas y de 
os y muchos euerpos extraiios. Se des- 
^gregan con faeilidad. Tienen olor aro- 

Curr j ■“» **• ; 

verdoso con el eobre, y tifie la cehUo8a]° ' 


Goma guta 

La goma guta es dada por la Garcinia 
Morelia, Deis. var. pedicel lata (G. Ham- 
bury Hook), que creed espontbueamente 
en Cambodge, en Siam y en el Sur de 
Conckinehina. 

Los prikeros en usar y en describir la 
goma guta fueron los chinos, que la eon- 
sideran como venenosa y solo la emplean 
en la pintura. 

En 1603 comenzd a conocerse en Eu- 
ropa, recomendandola como purgante sua- 
ve (Cattartieum aureum). 

Esta goma-resina se encuentra conte- 
nida en numerosos canales secretores co 
locados en todo el espesor de la corteza 
y en hi medula. Tambien se encuentra en 
la parte exterior de la zona leflosa. La 
presenc-ia de la goma en esos vasos se 
explica porque el nivel de los entrenudos 
existen canales transversales que comuni- 
can los canales de la mbdula con los de 
la corteza. Este aparato secretor no tiene 
paredes propias y su eontenido liquido • 
se esparce en las lagunas que separan 
los elementos de la madera y de alii pene- 
tra en los vasos por sus aberturas pun- 
tuadas. 

La extraccidn de la goma guta coinienza 
despuds de la estacidn de las lluvias, es 
deeir, en febrero y marzo, y se continua 
en abril y mayo. Se verifica haciendo en 
los arboles iucisiones espirales que se ox- 
tic mien en la mitad de la circunferencia 
del tronco. Se introduce en la kerida he 
elm asi entre la corteza y la madera, en- 
trenudos de bambu en los cuales va es 
curriendo el jugo gota a goto may 
lentamente; cuando. aeaba el escurriiuien- 
b> en uu pnnto, se pasa el bambu a otra 
incision y a l eabo de 20 a 30 .lists se llena 
rl iccipiente. Al momento de escnrrir la 
goma es liquids!, amarilla ; lnego se hare 
Mseosa y ;i l p in Se cone ret a. Para sacarla 
b Ids b.unbues, so le ex pone al calor del 
s °l. despuds de la evaporacidn dela par- 
te aeuosa, la goma guta sc desprende fS- 
cilinente; se eutrega al comereio sdlida 
COn Uo 'nbre de gouia guta en cilindros. 
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Begun las notas cle Murray, la extrac- 
ci6u de la goma guta se hace en Siam, 
encorvando las ramas jovenes v aguje- 
reando las ramas eon tin instrumeuto es- 
pecial, el jugo que escurre se recoge poco 
a poco en endocarpos de coco v luego se 
vierte en vasos de barro ; de alii pasa a los 
cliinos, que la purifican de un modo es- 
pecial y la aglomeran en galletas, o bien 
la escurren en eilindros huecos de bambfi. 

Begun algunos autores, se cosecha 
arrancando colgajos de corteza y dejando 
salir el jugo que se va concretaudo y se 
quita al otro dia y se va reuniendo. 

La goma guta en bastones, se presenta 
en el comer cio en eilindros de 15 a 20 
centimetros de largo por 3 a 6 cle dihme- 
tro, teniendo en la superficie exterior 
estrias longiiudinales producidas por las 
partes salientes que existen en la cara 
interna de los tubos de bambu. A veces 
los bastones se rompen y la droga se en- 
euentra en 1‘ ragmen tos irregulares. Es de 
un bello color naranjado obseuro, muy pe- 
sada y homogenea, cubierta por un polvo 
amarillo dorado o amarillo verdoso; se 
rompe con facilidad y su quebradura es 
conchoidal, unida y casi lustrosa; viendo 
los pedazos en capa delgada son apenas 
translucidos. Facilmente da con el agua 
una emulsion de un bello color amarillo, 
su olor es poco marcado y su sabor es acre 
y desagradable. 

Al lado de esta especie, que es la mas 
estimada, se encuentra en el comereio 
una especie inferior, conocida con el nom- 
bre de goma guta en masa o en galletas; 
se presenta en masas informes e irregula- 
res de 1,000 a 1,500 gram os de peso. Va- 
ria muebo este producto por su aspecto 
exterior, pero sobre todo se distingue por 
la poea homogeneidad que tiene la emul- 
sion que da con el agua; su quebradura 
es mfis o menos tosca y astillosa ; su color 
moreuo o gris y los fragmeutos no son 
translucidos. Aristison ha seiialado en es- 
ta goma la presencia de una cantidad de 
almidon, que varia de (i a 19% y bace que 
proporcionalmente disminuyan las pro- 
porciones de goma y de resina. 

La buena goma guta en eilindros tiene 


de 20 a 25% de agua y de 75 a 80% de 
resina. 

La resina es de color amarillo naranja- 
do, casi roja, transparente,. de sabor ex- 
tra ordinariamente acre; es insoluble en 
el agua, soluble en el alcohol, el eter, el 
cloroformo, el sulfuro de carbono, la esen- 
cia de tremeutina y la bencina; se le ha 
llamado dcido eambodgico, aun cuando su 
reacci6n heida sea negada por algunos au- 
tores. 

Ha sido estudiada desde el punto de 
vista quimico por Gigon. Hacihndolo fun- 
dir con potasa, Halasivetz y Barth han 
extraido acido acetico, floroglusina, acido 
pirot&rtrico y acido insuvitinico. 

La goma soluble en el agua se ha tenido 
primero por Arabina ; pero Flukinger sos- 
tiene que difiere de ella en que su solucion 
no precipita por el acetato ueutro de plo- 
mo, ni por el percloruro de fierro, ni por 
el borax. 

Con la potasa da la emulsion color 
rojo. 

La mayor parte de la goma guta del co- 
mereio viene de Siam y de Camboclge; es 
veudida en los mercados chinos y llega a 
Europa, y prineipalmente a luglaterra, 
por la via de Canton y Singapore. 

Llamase goma guta de Ceylan uua es- 
pecie que se produce en ese lugar, por 
picaduras hechas en la especie tipo de la 
Garcinia Morelia, Den., pero que se pre- 
senta en lagrimas sucias, de color intis p&- 
.lido y que con difieultad dan emulsion. 

La goma guta de Mysora es dada por la 
Garcinia pictoria, Rost.., tiene color muy 
vivo, pero no tan iijo como la de Siam. 

Falsificacioncs . — Suele traer substan- 
c-ias extranas, que aumentan su peso, que 
se encuentran al pulverizarla o al emul- 
sionarla. 

Tambien se le suele anadir almidon, 
benjui, resinas y curcuma; la a die ion de 
estas substanc-ias se reconoce tratando el 
producto sospechoso por una mezcla de 
alcohol y eter que solo disuelve la goma 
guta. 

Se usa como purgante drhstico y en 
pintura. Por fraude la usan para imitar 
el color de la yema de huevo. 
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Curcuma 

Los rizomas cle la curcuma son dados 
por la Curcuma Tonga L C. rotunda , L. ; 
Amonium curcuma, Jacc. ; plauta origi- 
naria de la India, cultivada casi en toda 
la peninsula de Ceylbn, en el Arehipiela- 
go Indio, en Viti y en muchas otras par- 
tes tropicales, como el Cabo y el Brasil. 
Se utilizan en fannacias las porciones 
subterrbneas con el nombre de curcuma 
redonda o curcuma larga, que en otro 
tiempo se atribuian a especies diferentes. 
El primero es el rizoma principal que emi- 
te ulteriormente yemas y forma rizomas 
laterales, hinchadas en forma de tubereu- 
los cilindricos o fusiformes que constitu- 
yen la curcuma larga, En el pais se da 
el nombre de eamotillo a la curcuma. 

Discorides menciona una planta india, 
una especie de Cyperus, semejante al jen- 
gibre, pero de uu color amarillo y tenien- 
do al masticarla iin sabor amargo; es pro- 
bable que baga alusion a la curcuma. 

Garcia de Orta, en 1563, y Fragoso, en 
1512, describieron la curcuma con el nom- 
bre de Crocus indicus. 

En su pais de origen, desde los tiempos 
mbs remotos, se tiene en gran estima, co- 
mo condimento o como materia tintorial. 

En Europa ha sido menos apreciada 
que las otras especies del mismo grupo. 

Los rizomas estau formados de una nia- 
sa c-ompacta, densa, de color amarillo ro- 
jizo o moreno, que recuerda el aspecto de 
la goma guta, y present® un gran numero 
de puntuaciones. Esta masa esta cubierta 
exteriormente por una corteza gris, mbs 
o menos bspera ; esta dividida en dos zo- 
nas por una linea clara que separa la par- 
te cortical del cilindro leuoso, el dibme- 
tro de esta ultima no pasa por la mitad 
del diametro total. 

La quebradura de este rizoma es neta 
resinosa, mas o menos brillante; su olor 
y su sabor son aromaticos. 

Los rizomas de curcuma encierran al- 
middn, una materia colorante llamada 
curcumina y un aceite volatil y alcaloide. 

La curcuma bajo la aceion de la solu- 


ci6n de potasa toma color rojo; el bcido 
sulfiirico la tiiie de violeta. 

La tintura de curcuma impregnada en 
papel filtro, desarrolla purpura caracte- 
ristico cuando se sumerje el papel en so- 
lucion de bcido borico y se somete a la ac 
cion directa del calor en lbmparas de al- 
cohol. 

El aceite volatil tiene color amari- 
llo anaranjado, ligeramente florescente, y 
olor caracteristico ; su densidad es 0.942 
a 15°; hierve entre 280° y 290°. Con 
0|5 a 1 volumen de alcohol a 90%, da una 
solucion clara que se enturbia por adicidn 
de mbs alcohol. Contiene, adernbs, un al- 
cohol, O H 2S O, llamado turmerol, cu 
ya densidad es 0.9016 a 17° ; es destrogiro 
(a) densidad 33.52, y con exceso de una 
solucion de permanganato de potasio se 
oxida, formando acido terefthlico. La cur- 
cumina, cuando estb pura, es polvo ama- 
rillo o anaranjado, cristalino, de oloi 
parecido a la vainilla, sin sabor, poco so- 
luble en el agua y may soluble en bte r, 
alcohol, cloroformo y los aceites fijos. La 
solucion eterea tiene florescencia verdosa ; 
con los blcalis da una solucion moreno- 
rojiza. Por oxidacion se transforma en 
vaiuillina. Con los blcalis se disuelve. Ena 
solucion alcoholica calentada con bcido 
borico y luego descoinpuesta con agua ca- 
liente, da como producto la seudocurcu- 
mina amarilla, que no da color rojo con 
bcido borico y se disuelve en los blcalis 
dando liquido de color gris verdoso. La 
curcumina calentada con agua se disuel- 
ve un poco en presencia de carbouato de' 
calcio ; con agua de cal da soluciou roja 
y con agua de barita da solucion morcna 
obscura y precipitado pulverulento. La 8. 
R. de acetato de plomo da precipitado 
rojo con soluciones alcoholicas de curcu- 
mina. 

La esencia es oleosa, amarillenta, de 
olor arombtico agradable ; se desdobla por 
la ebullicion, dando a 196° un hidrocar- 
buro oxigenado, el curmerol. 

La curcumina es cristalina, amarilla 
a la luz directa y azul a la luz reflejada; 
tiene olor de vainilla y sabor acre; es 
poco soluble en el agua, es mbs soluble 
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en el alcohol y el acido acetico. Su solu- 
tion eterea tiene una bella fiorescencia 
verde. Tratada por los oxidantes debiles 
la curcumiua da vainillma. 

Existen las siguientes variedades co- 
merciales : 

I. 0 — Curcuma redouda, se preseuta en 
tuberculos ovales, piriformes, del tamafio 
de un huevo de pichon, cubiertos por una 
corteza gris, sobre la cual se observan 
impresiones circulares y estrias oblicuas ; 
algunas tienen jfequenas rakes laterales; 
en general los tuberculos mbs grandes es- 
tau cortados transversal inente y caleuta- 
dos para facilitar su desecacion. 

2.° — Curcuma larga, se preseuta en rizo- 
mas cilindricos, delgados en las extremi- 
dades, en general encorvados, con corte- 
za gris, a veces un poco verdosa, raras 
veces un poco amarillenta, bspera, sobre 
la cual se observan surcos transversales 
mas o inenos numerosos; algunas tienen 
en una de sus caras una o varies salientes 
que representan otras tantas yemas. 

La ctircuma es utilizada como condi- 
mento y como materia colorante. 

Existe en Mexiao, Puebla, Yucatan y 
Michoacbn; se le conoce con el nombre 
de camotillo. 

El polvo de ctircuma se suele defrau- 
dar, y para reconocerlo se hace una in- 
fusibn y se introduce en un lienzo de seda, 
que toma la substancia colorante y deco- 
lora el liquido. 

I’ara saber si un polvo es o tiene cur- 
cuma, se pone el polvo sobre un papel, 
luego una gotas de cloroformo, el cual 
disuelve la curcumiua y tine el papel. 

La curcumiua contiene el grupo benci- 
dina, diamiuodifenilo NH 2 . C„ H 4 . C„ II ,■ 
XH 2 , que se obtiene nitrando el difenilo, 
que reducido por zinc en solution alcali- 
na, da bencidina. 

Es la curcumina una de las materias 
colorantes que se fija directamente sobre 
las fibras animales, es medio be id a o a 
voces ueutra, pero rara vez alcalina. 


Raiz de genciana 

Es producicla por la Gentiana lutea L., 
bella planta vivaz, que crece en las mon- 
tanas de Francia y en los bosques del 
Jura, Alpes y Pirineos; se encuentra en 
toda Europa Central y Meridional y 
en Asia Menor. 

Se preseuta esta raiz en fragmentos irre- 
gulares, rojo moreuo, de 15 a 20 centime- 
tros de longitud y 1 a 3 centimetros de 
diametro, frecuentemente torcidos y con 
surcos longitudinales u oblicuos y fre- 
cuentemente en su parte superior surcos 
transversales. La mayor parte de los pe- 
el azos tienen una forma cilindrica; los 
que provienen de las raices mbs gruesas 
y se ban dividido longitudinalmente, son 
angulosos, tienen un arnargo muy pronun- 
ciado y muy particular y olor algo nau- 
seabundo, que en las raices mas gruesas 
recuerda el de la miel o el de algunos pa- 
nes de especies. Cuaudo las raices acaban 
de seearse son quebradizas, pero con el 
tiempo se hacen flexibles y tienen una es- 
tructura esponjosa. 

La raiz fresca de genciana es gris ama- 
rillenta al exterior, blanca interiormente ; 
cuando se ha secado, regularmente su que- 
bradura es amarilla, y no tiene el olor 
caracteristico de la genciana; pero ese 
olor se desarrolla por la maceration en el 
agua. La raiz del comercio, secada con 
cuidado, solo al cabo de 12 meses toma 
su color moreno rojizo, y solo cuando se 
ha conservado al abrigo de la humedad 
lo toma a los G u 8 meses. 

Para apresurar el. cambio de color, los 
cosecheros de genciana la amontonan 
cuando aun no esta enteramente seca, es 
decir, a los 8 6 10 dias ; esperan a que el 
monton se caliente, luego lo remueven, 
con objeto de llevar al exterior las raices 
que estaban en el centro del monton. Se 
termina la desecacion cuando ya la gen- 
ciana ha tornado el tinte rojo buscado por 
los compradores. 

La raiz de genciana contiene : gencio- 
picrina, pectina, un aceite oloroso, aceite 
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fijo, azucar particular y un principio glu- 
tinoso. 

La genciopicrina C 20 H 30 O 12 , es un glu- 
cosido que cristaliza en aguas incoloras, 
iuodoras, muy amargas, solubles en el 
agua y en el alcohol, insolubles en el Ater ; 
al contacto de los aeidos minerales <li- 
luidos se dobla eu glucosa y geucioge- 


nina 

Lp gentisina C 14 H 10 O 5 , se presen ta 
en eristales sedosos de un amarillo pAli- 
do, inodoros, de sabor ddbil y particular* 
es poco soluble en el agua, nids soluble 
en el alcohol, tieue reaccion Adda, que ie 
ha hecho dar el nombre de Acido gentlsico 
o geueiauico. 

Tratando la gentisina por el Acido 
yodhidrico, Kostancky y Schmidt, han ob 
temdo el eter metilyodhidrico, y un com- 
puesto que le han llamado gentiseina, que 
solo difiere de la gentisina por un grupo 
menos de mentilo. La gentisina seria un 
eter metilico de la gentiseina. 

El azucar de la genciana o gencianosa 
existe en la proportion de 12 a 15 por c ien 
to; es mcristalizable, poco dulce y nniy 
soluble en el agua. 

El principio glutinoso es una mezcla de 
era, de aceite y de caucho. 


Pipitzahoac 

Pcre.zia adnata , A. Gray; Dumerilia 
alanmm, DC.; Trixis pipitzahoac, Schultz 
leiezia alamani, Hemsley. 

El ano de 1852 escribid sobre el um 
m onion a el seiior doctor M. Ortega- dice" 

:rr tr “ qne ™ 

En 1852 el senor don Leonoldo n; i 
a Loza presento el Acido ninin , " ' ° 
*• PwpMades v s „ li"' 
f" 1890 el do „ J seveXt rl 

Publico lln estmlio y pretemle 1 

^ ® « Oeacubrlmiento M^ 0 P n "°? 
zahoieo. dcia ° pipit- 

-Posterior-men te este Acido ha side 
udiado por quimicos alemaues y ameri- 


canos, y el qufmico francos, Bondudet,le 
did el nombre de dcido riolAzico. 

Se usan los rizomas definidos, anfrac- 
(uo.sos en la cura superior por hundimien- 
tos y elevaciones que corrcsponden a las 
cicatrices y res tos do los tallos agrees y 
con grupos de pelos amarilleutos, linos 
y sedosos. 

I>e la cara inferior purten nnmerosas 
raices adveiu-dizas, rectus, dlindriras. 
liastu de 20 ceutfnietros de largo jmr 3 

0 4 miliinetros de diAmetfo, de color ca- 
fd obscuro; la superticie presenta ligeras 
estrias longitudinales y manchns obscuras 
debidus a una substantia resinosa que exit 
da, sobre todo ceren del rizoma; qtiebra 
dura fibrosa, y en ella se notau puntas 
ainarijlos formnndo una zona subcortical 
constituida por el Acido pipitzahoico. La 
corteza es <Ielgada y fragil, y el nieditulio 
muy fibroso y rcsistente. Bn un corte 
transversal se p resent a la corteza forman- 
do . una zona tomo de 1 mtn., de color 
gns, eon pun tos obscuros, debidos a una 
rcsina, en segunda el efrenio amarillo de 
os \ ,i sos (pie eucierran el Acido y en el 

< * * nieditulio blanquizCo eon algu- 

nos puntitos negro s. 

El rizoma en mi corte longitudinal, 
present,! una eoloracidn amnrillenta y 

1 h (ihro-lenoso, de libras entrecru 
Zaclas en todas direcciones y separadas 

tie si poi islotes negros, debidos a una 
substancia resinosa distinta de la del 

pipi i zalioico, el cual solo se encuen 
t'a en las raices a.lvenedizas, 

>ste principio se .presents eristnlizado 
• , ■ 1niin ' ,,ls brillantes que toman un ro- 
. . ' IO ha J'° 1® accidn del amoniaco. 

J, ", T™"" >' s «n>«cri,tlca ,1,. la 

taiz del pipitzahoac. 

Analizado en el Institute, los seiiores 
A tamirano y Armendaris ban encontra 
T/ acido pqiit zalioico, resiua Adda, esen- 
i ' ann >o. nil cuerpo bianco cristaliza- 
m ] ° r , s " ' iniacidn, otro cuerpo negro v 
Puente, glucosa . ftcido J, 1|co ; etc ; 

sesJm 1,1 °l^ etl ®de8 del Acido pipitzahoico. 
^un el senor Ri° (le 1{| T „za. son las si- 

fizo 1 If- 861Wo ’ de «>lor amarillo, ro- 
J zo, cristaliza en agujas de cuatro cants 
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terminadas eu bisel y agrupadas concen- 
tricamente; su olor tiene alguna analo- 
gia cob el de los productos valerian icos, 
sabor acre persistente y mas sensible en 
la parte posterior de la boca. Sometido al 
c-alor se ablanda a 67°, funde a 70°, se 
sublima a 75° y los vapores son abun- 
dantes a 80°, cristalizando por el enfria- 
miento y descomponiendose en parte. 

Es insoluble en el agua fria, casi inso- 
luble en la caliente y muy poc-o soluble 
en los aceites fijos y volatiles a 21° ; el 
alcohol disuelve 0.065 y el 6ter sulfurico 
0.140. Las soluciones y tambien el pro- 
ducto sublimado dan reaction aeida. El 
cloro, el yodo, el bromo y el aznfre se 
combinan unis o menos faeilniente y dan 
compuestos con caracteres esi>eciales, 
siendo el mas notable el de conservar, o 
mas bien, aumentar su reaction beida, lo 
que hace presumir que bay formation de 
bcidos compuestos. La potasa, sosa y 
amoniaco, asi como los oxidos de plomo, 
fierro, cobre. zinc y otros forman sales, 
algunas eristalizables y caracterizadas 
por el color violado de tinte variable, muy 
poc-as por la amariUa y todas estas com- 
binaciones pueden considerarse como pi- 
pitzaboatos, faeilniente alterables por la 
action del fnego. La capacidml de satura- 
tion de este ac-ido es debit pei-o su sensi- 
bilidad con los a leal is es igual, si no mayor, 
que la de la tintura de tornasol en- 
rojecida, pues en una solucion que contie- 
ne 0.000006 de acido, se produce la colo- 
ration caracterizada por la coloration 
violada. 

De estudios extra njeros se sabe lo si- 
guiente : al microscopio se ve su estructu- 
ra acieular color amarillo oro; por la 
adicion de una gota de sosa dan un bello 
color violeta. 

Su composition, segiin Weld, es C 30 
H 20 0 B , y, segiin Mylius, se conduce como 
hidroquinona. 

El doctor Altamirano lo obtiene tra- 
tando la ralz en polvo por gasolina basta 
agotar, y evaporation. 

El acido pipitzahoico, aunque no se pue- 
de reputar como materia tintoreal, tiene 
color amarillo, produce varias Colorado- 


nes ; es un reactivo de importancia por su 
sensibilidad. 

El profesor Caturegli obtiene un acido, 
aunque no muy pure, si bastante bueno 
para los usos comunes, agotando el polvo 
de pipitzahoac por alcohol y precipitando 
la solucion por el agua, que deja depositar 
copos abundantes formados de polvo ama- 
rillo, que es el acido. 

El quimico ingles, seuor Sanders, y el 
profesor Castanares, ban becbo estudios 
detenidos sobre este acido ; lo ban obteni- 
do quhnicamente puro y hail fljado su 
func-ibn quimica. 

Cozticpatle 

Es el Thalictrurn Hernandezu, Tauscb. ; 
T. lasiostylum , Tauscb. : T, mexlcanum, 
Hort. ; T. strigillosum , Hemsley. T. pu- 
bjerum, Ascbemborn. 

El estudio del cozticpatle fue becbo por 
el doctor A. Urcelay y Martinez, en el 
laboratorio de Bocquillon-Limousin, por 
consejo del doctor Altamirano y del pro- 
fesor D. F. Rio de la Loza. 

La parte de la planta que lleva el nom- 
brude raiz de cozticpatle, esta constituida 
por el conjunto de la cepa y las raices 
que nacen de ella. La cepa o rizoma se 
I>resenta en fragmentos de 2 a 5 centime- 
tres de longitud por 6 a 12 mm. de es- 
pesor, cubiertos de bracteas escamosas, 
aplicadas, de color moreno o negruzco, 
a veces brillantes ; estas bracteas prote- 
gen yemas, de las cuales una sola se des- 
arrolla para producir una nueva cepa, 
formando asi grupos de 3 a 5 porciones 
o cepas, que llevan en su parte superior 
la base de los tallos aereos, e inmediata- 
mente debajo del nudo de insercion nu- 
merosas raices. Esta cepa frecuentemente 
es bueca ; su interior amarillo, su quebra- 
dura fibrosa. 

Las raices son simples, finas, mny lar- 
gas, alcanzaudo basta 55 centimetros de 
longitud; son dejgadas, en parte cubier- 
tas por una corteza muy ligera que se 
desprende muy faeilniente. Las raices pro- 
vistas de esta corteza son de un color 
amarillo rojizo, lisas, cilindraceas, cuando 
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no la tienen son euadrangulares, torciclas 
en las extremidades, con una estria lon- 
gitudinal sobre cada cara; de hermoso 
color amarillo claro. 

Estas raices son flexibles y resistentes 
a la section transversal, pero se les des- 
garra facihnente reduciendolas a libras 
en el sentido longitudinal. 

Olor suave, agradable. Sabor amargo al 
principio, despues azucarado, en fin acre, 
desagradable. Colora rapidamente la sa- 
liva eu amarillo. 

Esta raiz eontiene una liermosa mate- 
ria colorante amarilla no azoada que cris- 
taliza en agujas finas y produce diversas 
coloraciones en los reactivos. 


El moral o palo amarillo 

Morus tinctoria de Cuba; Maceun tinc- 
toria de las Indias, asi corno el Palo del 
Brasil en Mexico producen materia co- 
lorante que se extrae con el vapor de agua, 
que arrastra materia taniea (madurina), 
que para tener buen tinte amarillo se debe 
quitar con gelatina. Se usa con moi’dentes 
y puede usarse junto con el Campeche. 

La madera de Fernambuco o del Brasil 
es producida por la Coeselapina cchinata, 
Lam,; muy abundante en el Brasil. 

Llega al comercio en lefios o en rasura ; 
tiene un color moreno rojo brillante y 
como satinado; es muy susceptible de to- 
luar un buen pulido y es muy pesada. 
Examinada en un corte transversal, se 
distingue facilinente de la madera de Cam- 
peche por la disposition mas regular de 
sus capas alternantes, que recuerda el de 
las zonas concentricas de erecimiento que 
se observa en la madera de los dicotile- 
dones. Las puntuaciones que se observan 
en esta madera son mas pequeuas, pero 
mas numerosas que en la madera de Cam- 
peche y generalmente estan dispuestas en 
filas radiales. Las estrias palidas son me- 
110s anclias que las estrias unis subidas, el 
olor y el sabor son poco pronunciados. 

Debe esta madera su virtud colorante 
a la brasilina, que se obtiene de un glu- 
cosido incoloro, por fermentacion ; su for- 


mula es C« IF (OII-)-C 4 H* OC' ! IF O 2 = 
C 1B H 14 O r ', y eristaliza en agujas arnari- 
llo-rojizas que palidecen rhpidamente a la 
luz. Al contacto <le los aeidos pasa esa 
substancia al amarillo y por los filcalis 
al violeta ; al aire se oxida para format 
brasileina; con el acido nitrico da triui- 
trorezorcina. Da color rojo con mordente, 
pero resiste poco la luz. Tiene constitu- 
tion amiloga a la hematoxilina menos O. 
H. en el grupo beric 4 nico. . 

Es usada principalmente en la indus- 
tria de la tintoreria y para preparar lico- 
res alcoholicos y elixires dentrificos. 


Aloes 

Varias especies del genero Aloe, de las 
Lilaceas, originarias de las partes calien- 
tes y aridas del Africa Meridional y 
Oriental; dan un jugo eSpeso y amargo 
llamado acibar. El eultivo les ha llevado 
a otros paises, como a las Indias inglesas 
y America. 

Son plautas suculentas, cuyo tallo her- 
baceo o nuis frecuentemeute lefioso, es 
mils o menos clevado; sus hojas persisten- 
tes son alternas, camosas, comunmente 
dispuestas en roseta o disticas, , lisas y 
con aguijones y con hordes enteros o es- 
pinosos. La inflorescencia axilar o termi- 
nal es en espigas o racimos. 

Las especies mas interesantes son : 
Aloe vulgaris, Lam,; A. vera, L, ; . 1 . Bar- 
badensis. Mill. En el Africa Septentrional, 
Canarias, Costas del Mar Kojo, Espafia, 
Italia y Grecia, lo mismo que en Jamaica 
y las Barbados es donde se da el acibar 
de las Barbadas. 

El Aloe socotrino, L. ; y el Aloe vera, 
Mill, que dan el acibar socotrino, el Aloe 
spicata, eu el Cabo de Buena Esperauza, 
el Aloe ferox L. y sus hibridos, que dan el 
acibar del Cabo. 

Otros varios Aloes e liibridos coopera n 
para la extraccidu del acibar. 

Se usan muclios proeedimientos para 
pieparar el acibar, pero todos tienen por 
objeto extraer el jugo de las hojas y con- 
centrarlo hasta la eonsisteneia necesaria. 

Fui razon de la diversidad de procedi- 
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mientos y tie plantas se encuentran las 
clases siguientes de aribar: 

Aclbar transMcido. 

Aclbar liepAtico, que es obscuro y 
opaco. 

Aclbar mix to, en el qne se encuentran 
las dos clases anteriores. 

Aclbar caballuno, clase muy inferior 
usada por los veterinarios. 

Los Sloes contienen, como principio ini- 
portante, el llamado alolna, aislado por 
Smith. Bs un glucosido que cristaliza en 
pequenas agujas prismAticas reunidas en 
estrellas, de color amarillo de azufre, neu- 
tro al tornasol ; sabor dulce y luego arnar- 
go; enteramente soluble en los Alcalis. 

Cada aclbar tiene una alolna cuyo nom- 
bre varia con el origen del aclbar; as! es 
que, respectivamente, se llama barbalolna, 
natalolna, capalolna, cui-acaloina, zana- 
lolna. 

Existen reacciones que permiten distin- 
guir entre si las alolnas, que son de color 
amarillo con di versos matices y que pue- 
den tener c-ierta importancia industrial. 

Las clases comerciales son las signien- 
tes : 

1. ° — Aclbar Soeotrino, de Bombay, de 
Zanzibar, de las Indias Orientales, nom- 
bres que recibe por los lugares en que se 
prepara; llega a Europa en pieles de ca- 
bra ; tiene color rojo, jacinto o granate ; 
quebradura conchoidal y brillante; en 
fragmentos pequeiios tiene color moreno 
naranjatlo; el polvo es moreno rojizo, leo- 
nado o amarillo dorado; el olor, que es 
agradable, recnerda al de la mirra y el 
azafran. 

2. ° — Aclbar de Moka, negro o fetido. Es 
de color moreno negruzco, de olor repug- 
nante y con niuchas impurezas. 

3. ° — Aclbar del Cabo de Buena Espe- 
ranza. Lo dan muchas especies de aloe; 
son masas de color moreno negruzco, con 
reflejos verdosos muy partigulares. En la- 
mina delgada es de color ambarino; pul- 
verizado tiene un tinte amarillo vertloso. 
Sabor muy amargo y nauseabundo ; olor 
particular que recuerda el del raton. 

4. ° — Aclbar de Natal. Es un aclbar he- 
patico de color moreno gris ; tiene un prin- 


cipio eristalino, que no se encuentra en 
ninguna otra especie; el polvo es amari- 
llo claro. Es de muy buena clase. 

5. ° — Aclbar de las Barbadas. En ma- 
sas opacas, secas y duras; de color de 
chocolate, quebradura cerosa, neta o gra- 
nosa. En laminas delgadas es algo trans- 
parente y de color moreno naranjatlo; el 
polvo es amarillo rojizo ; el olor se aseme- 
ja al de la mirra y el yodo a la vez. Es 
una especie muy estiinada. 

6. ° — Aclbar tie Curacao. Se parece mu- 
cho al de las Barbadas, del que se distin- 
gue por tener un olor caracterlstico, que 
los autores comparan con el sudor tie los 
negros. 

Tres clases puetlen servir de tipos : el 
del Cabo, tie las Barbadas y el Soeotrino. 

Sus carac-teres son : Densidad, 1,300 

aproximadamente ; se disuelve casi ente- 
ramente en el alcohol a 80° ; es menos 
soluble en el alcohol a 90° e insoluble en 
el eter, el sulfuro de earbono y el cloro- 
formo. Se disuelve completamente en el 
agua caliente o en la frla con carbonato 
de sotlio. Su solucion acuosa tiene reac- 
cion acitla. 

LTna solucion de borax puesta en otra 
de acibar, despues de 25 minutos da una 
florescencia verdosa que desa parece po- 
eo a poco; esta reaction de Schontelen es 
tan buena que se produce con 

l 

10,000 

de acibar. 

La solucion acuosa da con el cloruro tie 
oro o con la titura tie yodo un color rosa- 
violeta, sensible al mismo gratlo. Con aci- 
do nitrico da Acido plcrico, oxalico, aloe- 
tico y crisinamico. 

Composicion quimica.— Contiene lo si- 
guieute : 

Resina tie Aloes, que se obtiene dejando 
enfriar una solucion acuosa de aclbar. La 
parte disuelta tiene “Acido aloeresico,” 
soluble en el eter ; Acido aloeretico, inso- 
luble en el eter, poco en el alcbhol ; Acido 
aloereslnico y Acido aloeretico. Lo mAs 
importante es un principio llamado aloi- 
na, aislado por Smith, tie Edimburgo. Es 
un glucosido que cristaliza en pequenas 
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agujas prismAticas reunidas en estrellas; 
de color amarillo de azufre ; neutro al tor- 
liasol ; sabor primero dulc-e y luego amar- 
go ; enteramente soluble en los a leads. 

La aloina C 17 H 18 O 7 deriva del antrace- 
uo y es un glucosido. 

Cada a el bar tiene una aloina cuyo nom- 
bre varla con el o id gen del acibar; as! es 
que, respeetivamente, se llama barbalolna, 
nataloina, etc. 

Existen algnnas reacciones que permi- 
ten distill guir eutre si las alolnas. 

Poniendo una gota de acido nltrico en 
una capsula de porcelana y una partlcu- 
la de aloina, se produce un bello color 
earmesl con la barbalolna y la nataloina, 
y no con la socalolna cpie apenas se colora. 
Para distinguir las dos primeras, se po- 
nen unas gotas de Acido sulfiirico sobre 
unas partlculas de cada una de dielias 
alolnas, y luego se kacen pasar superfi- 
cialmente vapores de acido nltrico; la 


barbalolna no cambia, pero la nataloina 
toma un color azul. 

Ensaye. — Planchon sefiala el‘ siguieu- 
te, tornado de MM. Crips y Dymond: 

Se ejeeutan las cinco reacciones siguien- 
tes, cnyos resultados se deben consnltar 
en el cuadro que sigue: 

1. ° — Se colocau 5 centigramos de pro- 
ducto en un morterito de vidrio, colo- 
cado sobre un pa pel bianco. Se vierten 1 >'• 
gotas de Acido sulfiirico y se tritura has- 
ta la disolucitm. Se afiaden 4 gotas de 
Acido nltrico y 30 gramos de agua des- 
tilada. 

2. ° — Se opera lo misrno que antes, afia- 
diendo amonlaco. 

3. °— Se trata el aloe por la benciua ; se 
deeanta y se anade amonlaco. 

4. ° — Se anade al liloe o a su soluciAn 
una pequeiia cantidad de sal de cobre y 
luego un poquito de alcohol. 

5. ° — Se haee un ensayo con el Acido sul- 
furico y los vapores de acido nltrico. 


Origen del Aloe 

Reacci<5n ndm. 1 

Reaccidn num. 2 

Barbadas... 

Pdrpura 

Burdeos claro 

Natal 

Purpura obscuro 

Rojo moreuo 

Curacao .... 

Purpura 

Burdeos intenso.. 

Cabo 

Rojo naranjado.. 

Burdeos palido 

Socotrino... 

Purpura pdlido.. 

Burdeos . subido - . . 

Zanzibar . . . 

Purpura 

Burdeos subido... 

India 

Rojo naranjado. 

Burdeos palido.... 


Se puede dosificar la aloina como si- 
gue: se disuelven 50 gramos de Aloe en 
300 de agua caliente, acidulada con al- 
gunas gotas de acido clorhldrico, se Ul- 
tra despues el enfriamiento para separar 
lo insoluble; se agregan 50 c. c. de amo- 
nlaco al 20 por ciento y 30 c. de solucion 
de cloruro de calcio al 50 por ciento. Se 
recoge el precipitado del aloinato de cal- 
cio despues de un cuarto de hora. 


Reaceldu uflm. 3 


Hcuccidn mini. 4 Rcaccidn .i6m, 5 


Rojo subido 

Rosa d6bil 

Rosado 

Rosado despues 

de 24 horas 

Rosa pdlido 

Rosa pdlido 

Color debit des- 
pu€s de 24 ho- 
ras 


Rojo subido... 
Rosa il6bil 

Rojo subido... 

Nada 

Rosa pdlido... 
Nada 


Rojo subido. 

Rojo inoreno in- 
tenso. 

Burdeos niarcado. 

Burdeos pdlido. 
Subido. 


pdlido 


el eoeimiento de la corteza se obtiene co 
lor ocre o con el Acido clohidrico, con el 
sulfurico moreno, amarillo con barita, 
oci'e con alumbre, amarillo verdoso con 
acetato de cobre y con el plomo, negro 
con el pereloruro ile fierro, rojo con el 
amonlaco, etc. Tine en amarilo el algo- 
d6n. 

A. vg. — Huasteca Veracruzana y l’oto- 
sina. 


Malacate 

Exostema rnemcana. A. Gr., Rubidceas 

El tanino que contienen las cortezas 
sirve para preparar varios colores. Con 


Plantas del genero barberis 

Perteneceu a las BerbcridAceas ; se ca- 
racterizan por sus llores regulares y her- 
maljroditas; receptAculo couvexo: sepa- 
los en numero viariable, arroglados en 
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verticilos de tres piezas, petaloicies, pd- 
talos en dos series (verticilos) de Ires, li- 
bres, caducos como los sepalos y con dos 
glandulas laterales ; seis estambres sobre- 
puestos a los petalos, libres y articulados 
en la base: tienen un filamento mobil e 
irritable, qoe al mbs ligero contacto los 
obliga a dirigirse de afuera a adentro 
hasta toc-ar el pistilo; anteras basi-fijas; 
gineceo supero, unilocular, con estilo muy 
corto, estigma circular dilatado, el fruto 
es una baya unilocular, con pocos gra- 
nos. 

Son arbustos espinosos que crecen en 
las regioues templadas de todo ef mundo ; 
sus hojas son alternas, compuestas, pena- 
das, algunas transformadas en espinas, 
flores colocadas en racinios o solitarias. 

Tienen todas un principio colorante 
amarillo, colocado principalmente en el 
liber, de aqui que tengan estas plantas 
grande aplicacion en la tintoreria; este 
principio se llama berberina. 

En este grupo de plantas se colocan el 
palo amarillo Berberis pinna (a o Moral. 

Herberts pinnata, Lag. — -Arbusto 11a- 
mado tambien Eetamilla. Mide de uuo y 
medio o dos metros de altura; lleva hojas 
alternas, imparipinadas, cuyos foliolos 
son aovado-lanceoladas y con el rnargen 
dentado-espinoso. 

Inflorescencias en racinios axilares col- 
gantes, las flores terminales estan dis- 
puestas en corimbo, terminando el eje flo- 
ral en una flor. Estas son hemiciclicas y 
de insertion espiral; el caliz tiene de 8 
a 12 sepalos, sieudo los exteriores verdosos 
y los interiores amarillosos y mas gran- 
des; la corola de seis petalos con dos es- 
camas nectariferas en la base; el androceo 
de seis estambres opuestos a los petalos 
cdncavos; .antera con dos cavidades. El 
polen es globoso y liso. Ovario stipero, 
ovoideo unicarpelar, con seis ovulos ana- 
tropos de plaeentacion basilar. El fruto 
es una baya de color negro-azulado ; las 
semillas poliedricas; tienen un embrion 
recto. 

Vegeta en los bosques de la region cen- 
tral y austral de nuestro pais y florece 
de diciembre a enero. La madera de este 


arbusto, al que en algunas localidades 
Hainan Cachisdd, tiene una materia co- 
lorante que se ernplea en tintoreria. 

La belleza de su follaje hace que se em- 
pleen estos Berberis como ornamentales. 

El bongo que vive sobre el palo amari- 
llo y que el doctor Villada y el seuor Pin- 
gle consiiTeraron como el chabuixtle del 
tiigo (la misma opinion tienen notables 
botanicos franceses, como Pizon),sonen 
realidad muy distiutos y no son nocivos 
a la agrieultura. 

El bongo que nos ocupa fue estudiado 
por el seiior Baublanc y es el Aecidium 
Mexican inn . 

En varias localidades del pais se en- 
cuentran diversas especies de este genero, 
a las c-uales se da el mismo nombre vulgar, 
cuya madera contiene materia colorante 
amarilla que tonm color moreno-rojizo 
con el acido nitrico y desarrolla colora- 
cion anaranjada con la sosa o con el amo- 
niaco. El cocimiento de esta materia en- 
rojece con el percloruro de fierro; da co- 
loracidn verde con el acetato de cobre y 
piecipita el amarillo de buevo con el plo- 
mo. La materia colorante se disuelve en 
alcohol y tine la celulosa. 

El color se puede extraer de la made- 
ra por medio del vapor de agua y el ex- 
tracto eoncentrado contiene la materia 
tbmca que puede quitarse por medio de la 
gelatin a al bacer el tefiido, obteniendose 
asi un tinte mbs intenso, pues con la ma- 
teria tauaute el tinte es obscuro. Los me- 
jotes tintes los da sobre lana mordentada 
al cromo; pero se fija sobre otras fibres. 
Es frecuente mezclar este colorante con 
Campeche, alizarina o colores derivados 
del antraceno. 

La morina cpie es la materia colorante, 
es hizdmera de la quercitrina, en su mo- 
Idc-ula entra la flavona deiivada de la Cro- 
mona. 

Achiote 

Bixa- orellana, L. 

Llamase tambidn Achiotillo Chacan- 
huarica, anato y atola o machiote; en 
otros paises se llama bija, caliente, 
achuete. 
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Es pm Arbol de tres a cinco metros de 
altura, de jngo amarillo o rojo ; tiene ho- 
jas alternas palmatinerves ; flores herma- 
froditas, vistosas, en pane j as terminates; 
en la base del caliz bay cinco gbindulas, 
siendo este de cinco sepalos imbricados, 
que terminan con los petalos, que sou tam- 
bien cinco. Androceo de an numero inde- 
finido de estambres libres o reunidos por 
la base. Giueeeo de ovario bicarpelar, uni- 
locular, c-oronado jior un estilo tubuloso, 
provisto de placentas parietales con gran 
numero de Avulos. El fruto es una cApsu- 
la cordiforme, debiscente por dos valvas, 
revestidas exteriormente por numerosas 
ccrdas. Si se hace fermentar la pulpa del 
1’Tito en el seno del agua, produce una 
materia colorante roja que se llama 
“ Achiote ” y se emplea en la pintura, la 
tintoreria y como refrescante medicinal. 
Semillas numerosas, oroides, coronadas 
por un arilo bilobado; estas poseen tres 
envolturas ; la exterior celuldsica y mem- 
branosa, llena de granulaciones amari- 
llentas o rojizas, de dstas se obtiene prin- 
cipalmente el Acbiote. 

Para preparar este producto se mace- 
ran las semillas con la pulpa del fruto en 
agua caliente, se pasa por tamiz y se re- 
coge el agua que arrastra consigo toda la 
materia colorante y algunas impurezas ; 
se deja en reposo para que fermente y se 
pone a secar el producto a la sombra, por 
ser fugaz el color cuando ba llegado a la 
consistencia de pasta solida se le da 
forma de panes de dos o tres kilos de peso 
y se envuelven en hojas de cana o de pla- 
tano. 

A veces le agregan un poco de aceite 
para barer subir el color. Tiene mal olor 
que provoca dolor de eabeza. Se dispone 
en tabletas o cilindros, 

Debe tener color aurora brillante, ser 
suave, uutuoso y algo c-onsistente; inte- 
riormente color rojo de sangre, sabor as 
tringente y olor putrefacto. A veces se 
le anade orina para barer subir mas el 
color. Con los Alcalis pasa al amarillo 
dorado, tine el algodon y la seda no ade 
rezados ; se usa para tefiir manteca y qne 
so, a veces se anade al chocolate y Se di 


oe que mezclado con aceite de coco se 
usa en friccioues para alejar las rnoseas. 
La materia colorante amarilla se llama 
orelvna, y la roja biritui. 

La eorteza del Arbol tiene fibras fuer- 
tes con las que se hacen reatas. La made- 
ra del Arbol se puede usar en lugar de la 
yesca. 

Vegeta en Tuxtepec y algunos lugares 
de Veracruz. Se cultiva en la India; flo- 
rece en noviembre y el fruto madura 
por marzo o abril. 

El color rojo del jugo del Arbol tiene el 
ineonveniente de alterarse por la luz del 
sol y por los Aeidos. Es un colorante sus- 
tantivo para el algodon. Se usa mueho 
para tefiir las grasas. 

II 

PLANTAS QUE DAN COLOR AZUL 
Anil 

El anil es una materia colorante azul 
que se puede extraer de varias plantas que 
pertenencen a diversas familias y prin- 
cipal mente del Jndigofcra anil , Linn; 
plantas originarias de Mexico, pero ahora 
c-ultivadas en varios lugares, en las Iudias 
Orientates, Senegal, Madras, Java, Mani- 
la, Egipto, etc. Existen en el comercio 
tantas clases comerciales de anil como 
raises en qne se eultivan las plantas (pie 
lo proclucen. 

Las plantas que producen el anil son 
numerosas y couocidas desde la antigiie- 
dad. Los mexicanos las conocierou y las 
utilizaron tanto en la medicina como eu 
la inclusfria. Preparaban princlpalmente 
con la. espeeie que nos ocupa el pigmento 
azul, que ellos llamaban Hacehoitli o Ma- 
buitli, y qti e nosotros llamamos afiil. Este 
pigmento lo usaban para tefiir V las hojas, 
fiutos y raices de la planta, para (nrar. 

El senor don V icente Cervantes refiere 
que los chinos toman el afiil como contra- 
veneno del arsenioo y del mereurio. El 
T)| ' tambien lo meuciona. Duches- 

ne dice que la Indigofcra inexira na tiene 
las mismas propiedades que las otras es- 
pecies usadas en las Tndias Orientales. 
Entre las muchas plantas que producen 
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el anil, tenemos el Indigofera anil, plan- 
ta tie raiz pivotante, tie cerc-a tie un metro 
de altnra, erguido y ramoso, J hojas com- 
puestas de tres a siete pares de foliolos, 
ovales alargados, algo pubescentes en la 
cara inferior, flores en racimos axilares, 
vainas comprimidas y encorvadas. En 
nuestro pais Crete espontanea, pero en 
otros lugares del mundo se le cnltiva cot! 
cuidado. El momento de coseebar la plan ■ 
ta es cuando las flores comienzan a 
abrirse. 

El eultivo y beneficio de la planta va 
ria seguu las localidades. Por Mieboaean 
se opera de la inanera siguiente: 

En los terrenos virgenes comienzan por 
desmontar quemando todo lo que pneda es- 
torbar en el eultivo. Despues se ara el te- 
rreno profundamente para tener bien 
removida la tierra. Las mejores tierras 
para este eultivo son las arcillo-arenosas 
y a falta de estas, son buenas las areno- 
sas, siempre que bay a agua en abundan- 
cia para dar los riegos oportunos y que 
la tierra conserve la humedad necesaria. 
Los terrenos arcillosos son buenos tam- 
bien, siempre que no esten expuestos a 
inundarse. 

Preparado el terreno como se ba dicho, 
si la tierra fuere de regadio, que es mbs 
segura y eficaz que la de temporal, se 
precede a formar los can ales de irriga- 
tion, asi como los de desague, con objeto 
de que no quede el agua estancada, lo cual 
perjudicaria a la planta. En seguida se 
procede a haeer la siembra, que debe ser 
en el mes de marzo, esparciendo la semilla 
al vuelo, y cuando el operario no tiene 
la practica suficiente, acostumbra mez- 
clar la semilla con arena o yeso. De esta 
manera quedan estas semillas disemina- 
das en lugares no muy cercanos una de 
la otra, lo cual estorbaria grandemente 
el desarrollo de la planta. Despues de ter- 
minada la siembra, se aplana el terreno 
y se le da el primer riego, expulsando el 
agua estancada, para evitar que la semi- 
lla se pudra. 

Dos o tres dias desputis de la siembra, 
segtin la temperature y bumedad del te- 
rreno, germina la semilla y en pocos dias 
las plantas se desarrollan. Cuando ban 


Uegado a una altura de 6 a 8 centimetros, 
se da la primera escarda a mano, como 
acostumbran algunos que bacen pastar 
en las sementeras caballos o borregos 
que se comen la bierba que nace junto al 
aSil, sin tocar este. Cuando el ganado ba- 
11a salido de la plantation, es muy con- 
veniente que los operarios recorran el 
sembrado, con objeto de desenterrar o en- 
derezar las plantas maltratadas. Los rie- 
gos y las escardas se prosiguen cuantas 
veees sea necesario, hasta que las plantas 
bayan adquirido la energia y desarrollo 
sufleientes para impedir el crecimiento de 
la maleza. 

A principio de julio empieza la flora- 
cion, siendo este el momento oportuno 
para su cosecba, que consiste en el corte 
de la planta. Luego se procede a su be- 
neficio para retirar la materia colorante. 

La manera de extraer el anil varia se- 
gnn las localidades, pero en todas es por 
la action del oxigeno sobre un principio 
que se ha llamado anil bianco, que exis- 
te combinado con la glucosa y por fermen- 
tation de esta y en preseneia del amonia- 
co se ob tiene una solution amarilla, en 
la cual se transforma el anil azul. Los es- 
tablecimientos en que se liace el anil se 
llaman obrajes. Se comienza por cortar 
las plantas en fragmentos y colocarlas en 
capas dentro de una Cuba, que tiene el 
nombre de mojador, en donde se les pone 
agua y se abandona por muchas boras 
(12 6 15), basta que se comience a ver 
una espuma irisada en la superficie; lue- 
go se pasa el agua a una segunda cuba 
o tanque colocada en un piano inferior 
que se llama batidor, en el cual se esta 
batiendo el liquido basta que se ponga 
turbio, de color azul y debe precipitar 
una substancia gelatinosa ; en seguida se 
pasa a un tercer tanque, llamado reposa- 
dor, en el cual se deja reunir el precipi- 
tado, que es lavado sobre telas y por ulti- 
mo pasado a eajones con fondo de tela, 
en donde se deja secar. Facilitan la pre- 
cipitation los industriales anadiendo agua 
de cal, pero esta practica es en perjui- 
cio de la c-alidad del producto. 

Distingueii en el comercio 3 clases: flor, 
sobresaliente y tentarro. 
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El anil del comercio C 16 H 10 N 2 O 2 se 
encuentra comunmente en trozos irregu- 
lares que varian de taniano, presentando 
siempre alguna o varias earas bien pla- 
nas, indieando esto que provienen los pe- 
dazos de panes grandes de earas planas. 
El color es azul obscuro, con visos de co- 
lor de cobre, mas perceptibles estos en 
los lugares de frotamiento. Basta fro- 
tarlos con el dorso de la una para hacer re- 
saltar este aspecto cobrizo. Es ligero, que- 
bradizo, sin olor, de sabor desagradable. 
Arde aproximandolo a una llama, des- 
prendiendo bumos obscuros cuando ya 
ban ascendido, pero de color 'violado ber- 
moso en el punto en que se desp renden 
cerca de la llama. Estos vapores se cris- 
talizan en el mismo f ragmen to quemado, 
sobre todo cuando el calentamiento se 
ejecuta c-olocando el anil sobre una land 
ua metaliea. Los cristales son pequenos, 
brillantes v con reflejos morados, agru- 
pandose con el aspecto de la limadura de 
fierro atraida por el irnan. Estos vapores 
se condensan tambien facilinente sobre 
cualquier cuerpo frio, pero no siempre 
quedan bien formados los cristales. A1 
quemarse el anil desprende un olor fuer- 
te y repugnante, caracteristico de este 
cuerpo. 

Las cenizas son ligeramente rojizas, 
producen poca efervescencia con los bei- 
dos; peTsan, aproximadamente, un 75 por 
cieuto. 

Composition quhnica. — El am] estb 
formado principalmente por indigotina, 
que es una materia volatil y que los mbs 
ricos contienen basta el 90 por ciento, 
siendo esta substanc-ia la que determina 
el valor del Indigo; un principio coloraute 
rojo, materias nitrogenadas y sales mi- 
nerales. El anil del comercio no es un 
principio puro, sino una mezcla de las 
diversas substancias que se acaban de in- 
dicar. M. Dumbs ha indicado un procedi- 
miento para purificar el indigo, separbn- 
dole los principios que le acompanan y 
que son un obstbculo para la industria 
de la impresion de los tejidos; consiste 
en poner el anil en la anilina que disuel- 


ve los principios rojo y more no del indigo, 
quedando sin disolverse este. 

La indigotina C 1G H 5 NO, se puede ob- 
tener sublimando el inaigo recogiendo 
los cristales que se depositan en la tapa 
que cubre la vasija. Estos cristales se 
presentan bajo la forma de prismas rom- 
boidales de reflejo cobrizo, de color vio- 
leta, inodoros, insipidus, pulverizados 
toman un color azul vivo. La indigotina 
es insoluble en el agun, alcohol, 6ter, bci- 
dos diluidos y en la mayor parte de los 
reactivos; pero se disuelve en el H'-S O* 
concentrado, en la bencina, paraflna, clo- 
roformo, bcido fbnico etc., asi conio en 
el bcido sull’urico de Nord hausen II 2 S 2 
O 7 , formando el bcido sulfo-indigbtico o 
carmin de anil. Los blcalis concentrados 
la transforman por la accidn del calm- 
en isatina. v en bcido antranilico y cri- 
sanilico. Las soluciones alcalinas diluidas 
la disuelven en presen cia de cuerpos re- 
ductores, tales como el sulfato ferroso, los 
sulfuros, etc., v en esta propiedad esUi 
fundada su aplicacibn en tintoreria. Las 
telas por tenir se iutroduceu en esta so- 
lucion decolorada, y poniendo luego las 
telas a la accion del a ire, el indigo bianco 
tija el oxigeno convirtiendolo en el color 
azul o indigo azul, insoluble. 

Cuando se trata de indigotina por el 
,H N 0 ! , el K MnO 4 , y en general por subs- 
tancias oxidantes, se disuelve v decolora 
tr a n s forma i i dose en isatina y bcido indi- 
gotico. El anil por medio de reaeciones 
qui micas puede transformarse on colores 
brillantes muy hermosos, tales coino rojo. 
purpura, amarillo, etc. 

La produccibn quimica artificial del 
afiil, o mas bien de la indigotina no es 
rbcil, aunque el quimico alembn Baeyer 
ia logiado extraerla del alquitrbn del 
carbon, pero estas materias eolorantes 
son perjudieiales a las telas y no bay 

! ni ^' 1 1 ue e ' :UI '1 vegetal tendrb siempre 
la preferencia. 

El anil se emplea mucho en la iudustria 

, e a ' ''doreria para eambavas, rebozos, 
etcetera. 

Adembs de las plantas <lel geuero Indi- 
gojera, tienen indigotina : la Ccntaurea cy- 


ims, la Inula elenium, el Vaccinium miti- 
llus, la Aleum eupatoriiun, etc. El palo 
mulato Eusenhandtia amonphoides, en 
donde lo descubrio el profesor Medellin, 
etcetera. 

En el comercio se encuentra anil de una 
riqueza variable en principio colorante, 
desde el 20 hasta el 90% de indigo puro. 

Para determinar la riqueza en indigo- 
tina, se pone en un frasco esmerilado, 1 
graruo de anil seco, con 10 grainos de per- 
las de vidrio y 20 cm. de una inezcla de 
3 partes de acido sulfurico eoncentrado 
y una parte de “ Oleum cinac” (producto 
del Oleum), se agita bieu liasta 12 boras, 
poniendolo con cuidado en agua fria. 
Cuando este enteranieute disuelto, se hier- 
ve la solueion 10 minutos, se filtra y se 
lava, basta que las aguas del lavado seau 
incoloras, llevando el volumen de las 
aguas a 1 litro. A 50 centimetres ciibicos 
se anaden 900 de agua destilada, y se 
afiade solueion de permanganate de pota- 
sio al 0.5 por 0|00, basta que el color azul 
pase al amarillo sin reflejos verdes. Cada 
c. c. de solueion de permanganate gastada 
comprende a 0.00125 de indigotina. 1 n 
buen anil ha de tener no menos de 02 
por eiento. 

Es un color substantivo que primero 
se decolora con reductores como fermen- 
tes y azuear y se bace soluble en alcalis ; 
asi se fija en telas, sobre las cuales por 
oxidadon vuelve al azul. 

Beaver, eutre otros procediinientos, ba 
beebo la sintesis del anil, condensando 
con sosa caustica el aldebido nitrobenzoi- 
c-o y la acetona. 

Para reeouocer el anil sobre un tejido 
de algodon, se dividen 4 partes de tela 
y se disuelven en 25 cc. de acido sulfiiri- 
co al 80% ; a 10° C C. se agrega agua 
liasta 120 cc., para que se precipite la in- 
digotina, que sc recoge en un filtro y se 
deseea a 110° y se pesa. (1) Siniplembnte 
se reconoce el afiil tocando el tejido con 
acido nitrico diluido ( X ), que se colo- 
nira en amarillo si es puro. Calentando 
la tela deshilada en una capsula a B. M., 



(1) Se puede redisolver en acido sulfuro y valo- 
rar con permanganato el indigo sulfdrico. 


con fenol fundido, se decanta y se bace 
una segunda extraccion y lavado con al- 
cohol, despues de lo cual queda iucolora 
la tela, si es anil puro el colorante. 

Guasto (Pastel de los franceses) 

Es una planta con principio tintoreal 
azul ; fue conocida desde los tiempos mbs 
remotos. Su cultivo en Francia se remonta 
al siglo X. 

El guasto es bisanual, su raiz es fusi- 
forme y pivotante, su tallo ramoso, liso 
y de altura de un metro veinte centime- 
tres. Las bojas radicales son ovales, oblou- 
gas, carnosas, lisas y pecioladas, de lon- 
gitud variable entre 30 a 40 centimetros; 
las bojas del tallo son ainplexicaules, lan- 
ceoladas, sagitadas y alteruas. Unas y 
otras son de un color verde blanquizco 
nmy bermoso. Las flores tienen cuatro 
petalos de color amarillo v estan dispues- 
tas en torimbo o en grandes pauojas. El 
fruto es una silicula de color azul o vio- 
leta, oval con dos valvas careuadas y ala- 
das que contienen cada una un grano. 

Se conocen dos variedades de guasto : el 
cultivado, que tiene bojas enteramente 
lisas y frutos de color negro violeta, y el 
salvaje, cuyas bojas son mbs estrechas, 
menos carnosas v de frutos ainarillos y 
menos rico en materia colorante. 

La materia colorante del guasto existe 
en sus bojas en todos los periodos de Su 
vegetacion. Sin embargo, es azul claro 
en las bojas jovenes; azul subido en las 
desarrolladas y azul negruzco en las bo- 
jas enteramente desarrolladas o maduras. 

Antes de librar el guasto al comercio, 
se le sujeta a ciertas manipulaciones ne- 
cesarias para su transporte. Asi, se les 
abaudona primero, para que pierdan su 
humedad y que no siuniiiistren una gran 
cantidad de jugo durante su trituracion. 
Se abancTouan en seguida en un lugar es- 
pecial, y despues se proeede al molido 
para reducirlas a pasta, operac-idn que 
debe ser rapid;) para no caleutar la dieba 
pasta. A medida que se retira Asta del 
molino, se le comprime con las manos o 
los pies y se le deposita en grandes arte- 


sas para el batido. La pasta asi prepaia- 
da se abandona a la fermentacion, y al 
cabo de euatro o cinco dias se le divide 
v se le sujeta a nuevas fermentaciones. La 
pasta en fermentacion se liincha y se seca ; 
la superficie se hace negra y se cubre de 
grietas mas o menos profnndas que 
deben taparse, batiendo la pasta con una 
pala. Si se descuida esta operacidn, las 
grietas se cubriran de gusanos. 

Cuando la pasta ba fermentado sufi- 
eientemente, se procede a una seguuda 
molienda, a fin de que la pasta quede en- 
teramente homogenea ; se le expone al sol 
y se preserva de la lluvia, y cuando esta 
semiseca, se le convierte eu pilones. Estos 
pilones o panes tienen la forma de una 
pera alargada o de Un cono truncado. La 
molienda se bace por medio de dos mue- 
las de madera, que preusan fuertemente 
la una sobre la otra. Heclios los pilones 
se les abandona formandolos en hileras 
y en un lugar bien aereado y ventilado pa- 
ra su perfecta desecaeidn. Las liojas ver- 
des contieuen, segfin las experiencias lie- 
ehas, de 18 a 20 milesimos de indigo. 

Rouques lia obtenido 5 kilos de indigo 
de 600 kilos de liojas. 

Una hect&rea que produce 20,000 ki- 
los de liojas frescas o 12,000 kilos de pi- 
lones, suministra de 36 a 40 kilos de in- 
digo. 

Tambien el guasto se emplea para ex- 
traer indigo; tiene la ventaja de liacer el 
tinte azul solido. Se le emplea rara vez 
solo. 

TJan tambien tiutes azules la Ceu ta urea 
Ajanus, de Alemania. 

Las raices de Ynnla helenium, los fru- 
tos Vaccinum myrtillus. Las liojas de Ga- 
Irga officinalis. El Lithospermum Offici- 
nale del Japan. El Empatorium tine to - 
num. El Spilarithus tinctoria de China. 

Muitle 

Trompetilla ; Muitli, Muiclc; Moycle o 
Mozote, Jacobinia. mohintli, Harms; tfe- 
i kographis mohintli , Neos. 

Vegeta en Tantoyuca, Cordoba, Chia- 
pas, Veracruz; se cultiva en el Valle de 
Mexico y otros lugares le la Repfiblica 


Hojas pecioladas, ovales, enteras; lim- 
bo decurrente sobre el pezou; los nemos 
cubiertos por tomento; color verde obs- 
curo; longitud de 5 a 7 centimetres por 
3 de audio, aproximadaniente. El rnace- 
rado y la infusion acuosa son de un color 
violeta azulado, vistos por transparencia 
y rojizos por reflexion. 

Se ha extraido una materia eoloranle 
amorfa, inodora, casi insipida, de un co- 
lor azul mfis oliscuro, que es may soluble 
eu el agua ; sus reaccioues se asemejan a 
la del tornasol, al que es superior como 
tinte. La materia- eolorante tiene el nom- 
bre de cuapastle. 

' III 

PLANTAS QUE PRODUCEN COLOR 

ROJO 

Liquenes tintoreales 

Se Hainan asi los liquenes que se desfi 
nan a la obtencion de diversas materias 
colorantes. Son muy pocos aquellos en los 
cnales preexisten formadas estas mate- 
rias; lo general es que contengan un prin- 
cipio eromogeno incoloro o amarillento, 
que, segiiu su compo.sici6n, toma color 
distinto por la aceidn de los Alcalis v del 
aire. Piste principio eromogeno estsl casi 
siempre local izado en las capas exterio- 
res del liquen y contiene lino o varios 
acidos especiales Ilamados lecandrico, 
evernico, eritico, etc. Los colores que sumi- 
nistran los liquenes son generalmente 
rojos, purpureos, violados, muavillos, 
pardos y algunos verdes. 

Se ban estmliado mas de quinientas es- 
peeies, que pueden utilizarse como mate- 
rias colorantes; pero de entre ellas las 
nibs importantes son las oreliillas y el for 
nasol. 

Estas dos materias colorantes se obtie 
nen de las mismas especies, de Ins que 
unas pertenecen al genera Rocella, y se 
Hainan Oreliillas de mar, y otras a los ge- 
neros Laeanora, Vmbilicariu, Etcrnin, 
etcetera, y reciben el nombre de Orchillas 
de tierra. 

Las especies quo de ordinario se em- 
plean en la preparacion de la Orchilla y 
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•lei Tornasol, son las siguientes : Orchillas 
de mar . — Rocella tinctorea D. C. — Orehi- 
11a de Canarias y de Cabo Verde, Rocellu 
fusiformis , Aehar, Orchilla de madera de 
Madagascar, Rocella phycopsis, Orchilla 
de Modagor, Rocella mongtagni, Bel, Or- 
chilla de la Ken n ion, Rocella flaccida Bo 
ry St. Vine., Orchilla de Chile y Valparai- 
so, Orchilla de tierra, Variolaria orcina 
Aehar, Orchilla de Auvernia, Variolaria 
eorallina Aehar, Orchilla de los Pirineos, 
Variolaria de albata, I). C. Orchilla de 
Snecia, UniMlimria postulata I). C. Or- 
chilla de Xoruega, etc. 

Adenitis, se recolectan otras espec-ies, 
que, como la Uncelaria Villarsii, Evernia 
circinatum, Usnea placata, etc., producen 
tambien, aunque en nieuor cantidad, es- 
tas materias colorantes. 

Segiin el procedimiento que se sigue, se 
obtiene la orchilla o el tornasol. 

Los liquenes referklos contienen una 
materia cromogena blanea en las capas 
exterioves, llamada ticido lecandrico, eri- 
triuico, avernico. Bajo la influencia de 
los alcalis se descomponen daudo orceina, 
que por la influeneia del aire y del amo- 
uiaco da una materia azoada, la orcina 
incristalizable, y de uu bello rojo que es 
el prineipio colorante de la orchilla. 

Cuando en la operacion precedente se 
hace intervenir un carbonato alcalino, la 
orcina se transforma bajo la influencia del 
aire, no en orcina sino en otra substancia 
azoada, la azolitmina y una serie de nia- 
terias analogas de color rojo, pero que 
pasan al azttl por la accidn de las bases. 
Es el elemento principal del tornasol en 
panes, tan util en los laboratorios, a causa 
de la propiedad que tienen de demostrar 
la preseneia de las bases o de los acidos, 
por la coloracion que toman bajo su in- 
fluencia. 

La orcina es el dioxitolueno ; su solu- 
cion amoniacal se oxida al aire transfor- 
nnindose en orceina. 

Es de las substancias colorantes que se 
fijau directamente sobre las fibras ani- 
males en bano neutro o acido. (1) 


(1) Del libro titulado iRscritos de Reopoldo Rio 
de la L,oza.» 


Por ser para nosotros muy importante, 
se menciona de un modo particular el si- 
guiente liquen, y que he tornado de un 
escrito del senor don Leopoldo Rio de la 
Loza, (1) al que me he permitido hacer 
ciertas adiciones. 

Liquen tintorero de la Baja California 

La voz orchilla es entre nosotros la 
mas usada y lo ha sido entre los espa do- 
les, especialmente desde que Lineo se 
ocupo de las Rocellas coraloides, ceranoi- 
des, etc. ; posteriormente ha sido mtroau- 
cida la palabra francesa orscille, deriva- 
da del radical or, con la que se p 'erendio 
indicar la belleza de la tinta purpurea 
que produce. Tanto la palabra orchilla 
como el termiuo orcilla, se suelen aplicar 
sin distincion alguna a todas las espe- 
cies de los liquenes tintoreros, y la orsei- 
11a a la pasta o materia coloraiite, sin 
que haya faltado quien le <16 indebidameu- 
te el nombre de orceina y orcina, que es- 
titn y deben quedar reservados a los prin- 
cipios inmediatos obtenidos del vegetal. 
Por ultimo en los lugares de su proceden- 
cia, Hainan a la orchilla '‘paste de oeo- 
tillo,” con lo cual indicau que sirve de 
alimento para los ganados y que vegeta 
en los drboles conocidos en esos lugares 
con el nombre de ocotillos. 

La palabra orchilla es sin duda la nuis 
antiguamente aplicada a la materia colo- 
rante ya preparada, supuesto que Plinio 
se ocupa de ella ; mas tarde, a principios 
<lel siglo XIV, dice Dumas, el Florentino 
Frederigo la introdujo en el comercio, v 
despuds, cuando fueron descubiertas las 
Islas Canarias, se usd tambien con el mis- 
mo nombre; y, por ultimo, con los de Per- 
sio de Cutbear y alguuos otros que subs- 
tituyeron al de orseille, cuyas denomina- 
ciones solo indican la diferencia del li- 
quen empleado para la extraccion de la 
pasta colorante, puesto que las propieda- 
iles son las mismas, como sou en lo gene- 
ral las de la producida por el liquen de 
que nos ocupamos. 


(1) «R1 Persian se obtiene de la Lacana tarta- 
rea v se usa para el tefiido de lana en preseneia de 
alumbre o sales de estano. 
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Pasemos aliora a la description botii- 
Bica del tintorero explotado actualmente 
eu las costas del Oc&uio PacMco, y por 
ella veremos (pie no es la Rocella tincto- 
rea y si la Rocella Jusiformis, variedad 
liuearis de Aeharius faniilia de los 11- 
queues. 

Thallus eoraceo, eartilaginoso, bianco, 
ceuizo, a veces amarillento, sobre todo en 
las plantas tiernas, ramoso, laciniado ; va- 
rias veces dicotomo, con las lacinias pla- 
nas, lineales, ramosas y adelgazadas en 
su extremidad: todas sorediferas. 

Apotheeas formadas en parte por la 
substancia del thallus, eseuteliformes, 
orbiculares o globuliformes, blancas, grue- 
sas sentadas, esparcidas y aglomeradas 
bacia las margenes de las lacinias; la- 
mina proligera, con el disco de distinta 
naturaleza ; piano convexo, circundado 
con nn borde de distinto color formado 
por el thallus ; el parenquima formado de 
dos capas, la superior ligulina, delgada y 
subgelatinosa ; la inferior gruesa, dens a 
y opaca. 

Gongilos desnudos, subextraldos y co- 
locados en medio de la substancia cornea 
de la lamina prollflca. Por sus aphoteeas 
se coloco entre los Genotdlamus y por sus 
concept&culos entre los Cocnotdlamus 
discoides. 

Por sus caracteres pertenece al genero 
Rocella; y de las especies que encien*a es- 
te genero, la jusiformis. variedad linearis 
Acliarius. 

No esta de mas advertir que el liquen 
a que nos referimos se encuentra a veces 
mezclado con otras variedades de la Ro- 
cella, como ya ban notado varios eScrito- 
res que sucede con la de los tintoreros y 
principalmeute con la lineal, y tambien se 
ha 11 an eomuumente liquenes de varias 
edades que establecen diferencias en el 
aspecto y en el valor, porque si son tier- 
nas dan meuor cantidad de la parte pro- 
ductora de la materia colorante. 

Curiosa es sin duda la historia relativa 
al descubrimiento de la propiedad tinto- 
real de la orcilla. El liaberse notado que 

a planta tirada en los campos, bien por 
haber caido de los hrboles. bien por ser 
el desperdicio de los ganados alimentados 


con ella, tomaba color, pasado nifis o me- 
nos tiempo, y que la coloracion es mas 
pronta y frecuente en localidades deter- 
minadas, no faltd entonces quien se pro- 
pusiera indagar la causa de este curioso 
fendmeno, y bien pronto Uegd a encontrar 
se, estableciendose que tal efecto era de- 
bido al contacto de las orinas del ganado 
vacuno; despuds se vid que obraban de la 
misma manera las de los caballos, las 
humanas, y, por ultimo, que con nuis o 
menos rapidez, las de todos los animales 
determinaban el niismo efecto. lie aqui el 
origen del procedimiento mds general \ 
antiguameute conocido para propovcio- 
narse la materia colorante de nuestvo 
pasto de ocotillo y demas eongeueres. La 
ciencia en aquella epoca remota aun no 
conocia la naturaleza de las orinas; aim 
ignoraba que existlan en ella varios prin- 
cipios inmediatos, que uno de ellos tien- 
propiedades com ones con los dxidos aba- 
linos, y por dltimo, que no son nccesarios 
todos los principios para extraer la ma- 
teria colorante. 

Natural era que cuando la quimica fa* 
a prestar sus auxilios a la industria, pa- 
diendo esta eontar con otros varios agen- 
(es que dieran iguales resultados a l° s 
obteuidos con los repugnantes m£todos 
primitivos, fundados en el uso de las ori- 
nas, las lejias preparadas con cenizas vr 
nieran a tigurar entre algunos; a otros 
parecid que la coloracion era jnds viva 
liaciendo uso del carbonato de potasa, co- 
nocido en el comercio con el nombre de 
sal tartara : varios juzgaban ser pos> blL * 
el empleo de esos mismos agentes, P ern 
usociados a la cal ; otros emplearon so 
lamente este, y todos mas o menos con- 
signaron en sus formularios las propoi 
clones de los ingredientes, el tiempo 
modo de barer la preparaei6n y cnanto 
creiau de interesante para el tintorero. 
entre lo cnal tignraba, como debe snpo 
nerse, la riqueza de los colorcs o bien b 
economia industrial que jnstamente L- 
preocupaba. 


La materia colorante existe en 


los 

inxaediato 


liquenes ; existe nn principio 
que les es comun. Los experimentos K 
dado diversos principios inroediatoSj <1 
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han recibido yarios nombres derivados 
por lo eomun de la especie de liqueu de 
que procedeu. 

Asi se ba mencionado an producto cris- 
talizado llamado aeido lecanorico; la or- 
cina que precede de fete y tambien los 
acidos eritrico, evernico, etc.; la orcilla 
confundida cou el tornasol; la orcilla que 
y a colorida tieue el nombre de orcina y 
cuyos productos toman su origeu del prin- 
cipio azucarado que se encuentra en los 
i (queues. Este es el puuto en que se eu- 
cuentra unis acuerdo eutre los autoies, 
no asi eu las denominaciones y propieda- 
des de los varios prineipios. 

Conienzaremos por exponer uno de los 
varios mfeodos para obteuer el principio 
inmediato llamado por unos lecanorina, 
y por otros, dcido lecanorico. Puesto el li- 
quen despues de lavado y dividido en 
contacto con el alcohol a una tempera tura 
poco elevada, se obtiene una materia blan- 
ca, cristalizada en pequeuos prismas de 
cuatro earns, que es poco soluble en el 
eter, insoluble en el agua fria e^incolora- 
ble, parece que feta es la variolarina de 
Eobiquet o la lecanorina de Selin nek, que 
son anfilogas a la erytbisiliua y a la reoc- 
cellina o ficido rocellico de Kane; pero 
diferentes de la erytkiua y de la amary- 
thina del -mismo, supuesto que fetas sou 
materias colorigenas en si y aquellas solo 
en condiciones especiales. La materia azu- 
carada de Robiquet y la erytliina de Kane 
son a su vez anfilogas como colorigenas ; 
pero difieren en que el principio llamado 
orcina es azoado y la orceina no lo es. 

Las reaeciones qulmicas de los prinei- 
pios de nuestro liquen, difieren poco de los 
de las demas Rocellas; pero tienen ade- 
mas una materia amarilla soluble en el 
alcohol. Hay, por tanto tres materias co- 
lorantes; dos ya formadas, la verde y la 
amarilla, y una que, aunque no colorida, 
produce sales de tintes rojos diferentes. 
No se ha podido aislar el azul del torna- 
sol. Para la preparacidn del rojo es con- 
venieute dividir la planta, tratarla por el 
carbonato de sosa o de potasa en un lugar 
yentilado, con buena luz y temperatura 
a inks de 15 6 30 grados. 


Tornasol 

Se obtiene por la aceion del amoniaco 
o de la sosa sobre la orcina, que, como se 
ha visto, se obtieue eutre otros liquenes, 
de la Recella tintoria. Gontiene azolitmi- 
na, fieri trolitmina y heritroleina y espa- 
niolitmina. Despues de la accidn del alcali 
y generacion del colors ute dicho, se anade 
carbonato de calcio, para formar una pas- 
ta que se divide antes de secar en peque- 
uos cubos que toman un color azul; por 
tanto difiere el tornasol de la orchilla en 
que eu el ultimo se encuentra carbonato 
de calcio. Es una substantia poco soluble 
en el agua, mejor en el alcohol y dotada 
de una gran sensibilidad a la aceion de 
los acidos y de los filcalis, tomando en 
presencia los primeros color rojo y azul 
en los segundos; el tornasol de los labo- 
ratories, llamado tornasol sensibilizado, 
es de color violeta y tira a los tintes in- 
dicados por los ficidos a las bases. 

El mismo principio puede obtenerse de 
otras plantas como el indicado eu el ar- 
ticulo siguiente. 

Crozophera tintoria , Ncclc. Carton tinc- 
torium, L. Ephorlidceas 

Esta planta, originaria de Oriente y 
naturalizada desde liaee largo tiempo en 
el mediodia de la Europa, es conocida 
bajo el nombre de algodon de los tinto- 
reros. Vegeta espontaneamente en la par- 
te de la region tie los olivos, comprendida 
eutre las m&rgenes del Mediterraneo y los 
44 grados de latitud. Asi pues, se la en- 
cuentra en la parte del bajo Languedoc. 
Eequiere terreno seco o pedregoso, quo 
debe ser removido. Se liaee la siembra en 
febrero y la cosecha en julio. 

La planta es anual ; su tallo mitle tie 
39 a 40 centimetros de largo ; es cilindri- 
co, ramoso, algodouoso y blauquizco , sus 
fiojas son alteruas, ovales, blandas y lar- 
gamente pecioladas. Las flores masculinas 
estan dispuestas en racimos cortos y se- 
siles en el vertiee de los ramos; las flores 
femeninas estan situadas en la base de 
los racimos y producen cfipsulas con tres 
valvas, globulosas, escamosas, tuberculo- 
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sas o espinosas, largamente pedunculadas, 
pendientes, de un verde subido. Las unas 
y las otras son amarillas. Las cbpsulas 
son deshiscentes. 

Cuando se ba cosechado una cierta can- 
tidad de tallos, se les muele con avuda de 
tma muela vertical de 33 centimetros 
de espesor y de 1.65 de dibmetro. Esta 
muela gira en una caja circular y pesa 
de 2,500 a 3,000 kilos. 

Las plantas son reducidas a pasta y se 
las preusa. El jugo exprimido escurre en 
un vaso de madera y su color es verde 
subido, y con el tieinpo llega a ser muy 
viscoso. 

Cuando el jugo deja de eseurrir, se le 
mezcla orina humana y se le prensa de 
nuevo. El liquido que se obtiene por esta 
opera ci6n, se mezcla al primero. I)ebe 
emplearse cerca de 32 kilos de orina para 
100 kilos de tallos verdes; 100 kilos de 
plantas frescas, despuds de baber sido 
prensados, dan cerca de |50 kilos de jugo. 

El jugo se puede liacer absorber por 
lienzos y panes de cailamo. Estos deben 
ser de un tejido muy cerrado con mallas 
de 0.004 a 0.005 de abertura ; no deben de 
iiaber sido blanqueados por la lejla: des- 
imes de absorber el jugo de la planta, se 
i o ocan bajo una capa de estiereol en fer- 
mentacidn. 


La impregnaeion debe ser ejecutada lo 
prontamente posible; y asi el jugo 
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Palo de Campeche 
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que son onduladas y se introducen unas 
en otras ofreciendo un entreiuezclamiento 
particular. 

Estas zonas est.in atravesadas por nu- 
merosas lineas *eslrecbas que son los ra- 
dios medulares visibles con una lente. Se 
hiende fbcilmente en el sentido longitudi- 
nal y el corte aparece brillante. 

La acciou del aire y de la luz, asi como 
la bumedad, obran sobre la madera de tal 
suerte, que la superlicie externa se bace 
negra. 

Naturalmente e.s inodoro, pero cuando 
se le frota o raspa, exbala un olor seiue- 
jante al del Lirio de Florencia ; su sabor 
es dulce, astringente y estiptico. Tine la sa- 
liva de color rojo. La infusion de Cam- 
peche toma color violado-azulado con los 
blcalis y adquiere color vivo con los bci 
dos. 

En el comercio se presenta ordinaria- 
mente en pequenas astillas cortadas eon 
maquina, y en este estado debe ponerse 
especial euidado en su determination, 
pues pueden ballarse adulteradas. 

I’or su estructura se parece nmcbo a 
la madera de Sandalo Kojo. Las zonas de 
distin ta col ora cion que se observan a la 
simple vista, estan eonstituidas del modo 
siguiente: Las mbs obscuras y unis an 
cbas constan de fibras muy apretadas, 
de paredes gruesas y seceidn poligonal; 
las zonas mbs claras y mbs estrecbas, es- 
Ian formadas por un parenquium de c b 
lulus gramles, casi ciibicas, alargadas o 
poligouales; entre estas cblulas se Indian 
los vasos que sou escasos, grandes, uni 
seriados o reunidos de dos en dos. Los 
ladios medulares estbn desigualmeute es- 
parcidos y constan de una, dos o tres 
striis <le cel u bis. Todos estos eleineidos 
tienen color rojo y sus cavidades estbn 
Heims de materia colorante. Algunns cO- 
lulas con tienen oxalato cblcico. La made 
ia de Campeche debe sus propiedades co- 
lorantes a un prindpio cristalizado, que 
Lie aislado por Clievrel y llamado liema- 
toxilina, que al estado de pureza es cris- 
talina e incolora y adquiere color rojo 
purpureo por la accidn de la luz. Soluble 
on el a gun caliente y el alcohol; tieue un 
sabor dulce que recuerda al del orozuz. 
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La aceion combinada del amoniaco y del 
oxigeno la transforma en hemateina, qne 
cristaliza en escamas de color violeta su- 
bido. 

El extracto de Campeche se fabrica en 
las costas y se vende con ese nombre. Es 
una materia eolorante muy usada en la 
industria de la tintoreria ; con sulfato de 
bierro y extracto de Campeche se obtie- 
ne un magiufico tinte negro. 

Solamente tine las fibras si previamen- 
te han sido mordeutadas con sales de 
liierro ; es, pues, on eolorante aditivo. La 
hematoxilina proviene de on glucosido 
qne por fermentacidn o por la aceion del 
agua o de] aire deja separarse este pro- 
dneto C 1 " H !, 0 ( OH) 5 , la qne en c-ontacto 
de los alcalis y por aceion del oxigeno da 
la hemateina qne tine en preseneia de los 
oxidos metalicos perdiendo hidrogeno. 

La hematoxilina se tiene como el te- 
troxirrufenol y la hemateina como nna 
qninona. 

La mejor prueba de la pureza del ex- 
tracto de Campeche, es la poteneia eolo- 
rante sobre igual peso de materia mor- 
dentada en comparacion de igual peso de 
extracto sospechoso. 

El fraude, por substitution del extrac- 
to de Campeche por castano, se descubre 
tratando a 100° un gramo de extracto 
agotado por eter y pesada la parte di- 
suelta en el eter, tratando el residuo por 
alcohol absolute y pesando lo qne disuel- 
ve > el buen extracto debe tener de 86-88 
de partes solubles en eter y 12-14 solu- 
bles en alcohol, en tanto que el extracto 
de castano cede mas productos al alcohol 
qne al eter. 

Es indispensable si se hace uso de asti- 
das de madera de Campeche, someterlas a 
nna fermentation en “monton” por dog o 
ires semanas, removiendolas frecoente- 
mente, para evitar que se desarrolleun ex- 
ceso de calor; a esto llamau los industria- 
ls: hacer madurar las astillas. El efecto 
obtenido es un carnbio de color de la iqa- 
dera, que se hace muy obscura por la for- 
mation de la hematoxilina. Trataudose 
del extracto, durante su fabrication apa- 
rece dicha materia. Es, como se ha dicho, 
lm col °rante que requiere un mordente 


tal como el bicromato, el sulfato ferro- 
so, etc. 

Palo de Brasil 

Gaesalpinia echinata, Lamk. 

La madera de Pernambuco o del Brasil 
es producida por la Gaesalpinia echinata , 
muy abundante en el Brasil, pero que no 
falta en el pais; la hay sobre todo en Ve- 
racruz y Baja California. 

Llega al comercio en leiios o en rasura ; 
•tiene un color moreuo-rojo brillante y co- 
mo satinado; es muy pesada y suscepti- 
ble de tomar un buen pulido. Examinada 
en un corte transversal, se distingue fa- 
cilmente de la madera de Calnpeche por 
la disposicidn mas regular de sus capas 
alternantes, que recuerda el de las zonas 
concentricas de crec-imiento que se obser- 
va en la madera de los dicotiledones. 

Las puutuaciones que se observan en es- 
ta madera son mas pequeuas pero mas 
numerosas que en la madera de Campe- 
che, y generalmente estan dispuestas en 
tilas radiadas. Las estrias pfilidas son me- 
nos anchas que las estrias subidas, el olor 
y sabor sou poco pronunciados. 

Hebe esta madera su virtud eolorante 
a la brasiliua que cristaliza en agujas 
amarillo-rojizas, que palidecen rhpida- 
mente en la luz. Al contacto de los acidos 
pasa esta substancia al amarillo y por los 
alcalis al violeta. 

Puede confundirse con el Campeche, 
del que se distingue por los reactivos. El 
precipitado que forma la infusion del palo 
del Brasil con la cal, barita, acetato de 
plomo y protocloruro de estano, es rojo 
o rojo-violado, y el que forma el cocimieu- 
to de Campeche es azulado. 

Por lo demas, la composicion y usos 
son los mismos jmra el Campeche que pa- 
ra el Brasil. 

Ancusa 

Es la raiz de la Alien nia tinctoria, 
Tausch, A nr h nan tinctoria , L. f Borragi- 
ndoeas es la plant® europea, comun en la 
region mediterranea. 

Esta raiz se present® en el comercio 
bajo la forma de cepas, conoides, de 5 a 
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8 centimetros de longitud y de 15 mili- 
metros de ancliura, llevando en la extre- 
midad los tallos aereos. Esta cubierta de 
una corteza arrugada, rojo violeta iuuj 
subido, formada de liojas eoloridas, apli- 
cadas unas sobre otras. Bajo la corteza 
se ve ana zoua leiiosa representada por 
bacecillos fibro-vasculares, conicos, roji- 
zos en la superficie exterior, pero de color 
blanquizco en todo el espesor del tejido , 
estos bacecillos sou inutiles y pueden dcs- 
ecbarse al usar la raiz y solo se eniplea 
la porcion cortical, que debe a su materia 
colorante soluble en los cuerpos grasos, la 
propiedad de colorear las pomadas ; es, 
por otra parte, el dnico uso que tiene en 
la farmacia. 

Contiene materia colorante roja, llama- 
da ancusina o bcido ancusido, que es in- 
soluble en el agua y soluble en el alcohol, 
el eter, las grasas v los aceites fijos. For- 
ma con los alcalis combiuaciones de color 
azul; precipita de su solucion alcoliolica 
por las protosafe de estano, tomando un 
color violaceo ; con las persales da un co- 
lor carmesi y rosa color de came con las 
persales de mercurio. 

Se emplea tambien para defraudar los 
vinos euyo color rojo imita mas o menos 
bien. 

Suele venir esta raiz mezclada con la 
Buglosa. Anchusu offk-inallis, L., las de 
ankusa amarilla, Ottorino, cddoide s L. y 
otras, pero son faeiles de distinguirse, 
tanto por sus caracteres fisicos cuanto 
porque no coloran las grasas en rojo co- 
mo aqudlla. 

Raiz de rubia 

Origen . — La raiz de Rubia es produeida 
por la Rubia iinctoriurn, L., planta ori- 
ginaria del Oriente y del Caucaso; se ha 
cultivado en varias partes de Europa y 
principalmente del la.do de Avignon, en 
Alsacia y en Holanda. Fu6 conocida des- 
de tiempo inmemorial; la menciono Dios- 
corides. Reqniere para su eultivo terre- 
nes ricos en cal y silice, que sean ademds 
suaves y permeables. Se remueve el te- 
rreno hasta un metro de profundidad; 
se abona; se bace la siembra por semilla 


y se bace la coseeha en junio; al tercer 
ailo despues de plantada. Se coseclia ha- 
ciendo zanjas junto a las plantas, de un 
metro y cortando las raices; se desecan 
a 45 6 50° C. de rubia, que es la macera- 
cion acuosa. Las raices pueden producir 
el alcohol, sometiendolas a la fermenta- 
cion. 

Description . — Se encuentra en trozos 
cortos de 1 centimetro de grueso, de don- 
de se despreuden numerosas ramificacio- 
nes cilxndricas de 3 a 4 mm. de diametro. 
La superficie es t a formada por un suber 
moreno, que se desprende filcilinente y 
descubre una corteza moreno-rojiza, con 
surcos longitudinales. En el corte trans- 
versal se distingue debajo de la corteza, 
que es poco gruesa, una zona leiiosa cir- 
cular, de un color rojo palklo, con es- 
trias concdutricas bastante a pa rentes. 
Tiene un sabor dulce con resabio acre. 

Composition .- — La raiz de rubia encie- 
rra materias colorantes amarillas y rojas, 
verdes en contaeto de los ficidos. 

Segiin Decaisne, la raiz viva solo en- 
cierra un liquiclo amarillo que se enrojece 
absorbiendo el oxigeno del a ire. Segiin 
Schutzemberg y Scliiffer, las materias 
colorantes que esta raiz encierra al estado 
fresco, se desdoblan, bajo la influcncia de 
una materia azoada, en glucosa y en prin- 
cipios colorantes, que son: la alizarina, 
la purpurina, la seudo-purpurina y 'a 
xanto-pnrpurina. Produce el acido rube- 
ritrinico, quo es un glucdsido cuya fdriini- 
’ la es C 20 H 2S O 14 , el cual calentado con 
iicido sulftirico, da alizarina y glucosa. 

Los uegociantes de Avignon aprecian la 
calidad de las raices como sigue: Prepa- 
ran cinco lieuzos de algodon niordentfi- 
dos con acetato <le plomo, que da color li- 
la; con acetato de aluminio, color rojo, 
mezcla debil de los (los anteriores, color 
granate; mezcla eoncentrada, color casta- 
no; mezcla en que domine el acetato de 
plomo, color pulga. Las telas se (lejan \ a 
ru>s dias en el bano; luego se lavan bleu 
y se secan, y se introducen, ya mordenta 
das, en banos de rubia durante dos hours, 
calculando 5-10 gr. de rubia por cada dec 
metro cuadrado de tela de algodon J 
centilitros de agua; despues se lara co 
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jabon; se introduce en un bafio de sal de 
estaflo i se vuelve a lavar y se seca, a 
asi se establece el valor de las diferentes 
raices de rubia, teniendo en cuenta la 
vivacidad del color. 

De las raices se extrae: la garancina, 
producto que resulta de tratar una can- 
tidad de polvo de rubia por igual peso de 
acido sulfurico, y despues por el vapor 
de agua. es un polvo que se usa en las fa- 
bricas de indianas. 

De estos princ-ipios el mas importante 
es la alizarina, que fue descubierta en 
1826 por Robiquet y Colin. Es una mate- 
ria colorante de las mds apreciadas por 
la flrmeza de su tinte, que no puede igua- 
lar los colores de origen mineral. 

La raiz de rubia es, sobre todo, emplea- 
da en tintoreria y ba perdido su impor- 
taneia desde que se prepara artiftcialmen- 
te la alizarina. 

Muerdago 

Este nombre se da en el pais a casi 
todos los Phoraderidron y hasta algunos 
Loranthus, entre otros, al Phoraderidron 
angustifolium, Eichl., de Hidalgo, Vera- 
cruz y Oaxaca, Ph/orddendron Bailleanum , 
Hemsl de Chihuahua y Jalisco. 

Las hojas y la raiz produc-en una ma- 
teria azul; los frutos dan un tinte negro 
muy firme. Son poco usadas, pero las mas 
estimadas son las P. flave scans, Nutt, 
(las do 8 variedades), y la forestierae , Ro- 
be et Greem. 

Entre los Loranthus, algunos se cono- 
c-en con el nombre de secapalo; existen 
algunos empleados para tefiir de negro, 
como el L. crassipes, Qliv., que vegeta en 
San Luis Potosi, Hidalgo, Veracruz; L. 
c» lyculatus, DC.; Hidalgo, Veracruz. 
L. Graliami, Benth. Morelos. L. dnt-si flo- 
ra, Bentli., L. venetus, H. B. K. Morelos. 
L. auriculalm, Olv. Oaxaca. 

Con. el Phoradendron puedeu obtenerse 
las siguientes colorac-iones : Violeta con 
ticido sulfurico, rojo con nltrico, amarillo 
con sosa, amarillo tambidn con amonia- 
co, caoba con percloruro de flerro y ama- 
rillo claro con agua bromada, la cual pre- 
cipita su cocimiento. El acetato de plomo 


produce precipitado color amarillo cana- 
rio y el de eobre coloracion verde. 

El nopal 

En Mexico existen numerosas especies 
de Cac-taceas del genero Opuntia, cuyos 
frutos llamados Dinas son en varias espe- 
cies de color rojo ; desde el epicarpio lleno 
de espinas hasta el emlocarpio pulposo, 
por mas de un concepto, se puede consi- 
derar el nopal torno planta industrial; 
los tallos o pencas sou mucilaginosas y 
exudan a veces una goma corriente y que 
da un mal mucilago, pero que quiza sea 
aprovechable para el aderezo de las telas, 
o bien su mucilago sea mejor buscandole 
un vehiculo apropiado. Los frutos tienen 
una fuerte cantidad de azucar fermeutes- 
c-ible; se hacen fi cores llamados coloncke 
v se puede extraer alcohol ; la materia co- 
lorante roja para lacas, es aprovechable 
para c-iertos tenidos. 

Adenitis, sobre ciertos nopales vive un 
insecto himenoptero: la cochiuilla del 

nopal. 

Cochiuilla de nopal . — Coccus cacti, L. 

Como todas las especies del genero 
Coccus de Linneo en la cochiuilla de no- 
pal, existe un dimorfismo notable entre 
el macho y la hembra. Esta es rechoucha, 
sin alas, de 0m002 de longitud y la su- 
perficie de su cuerpo esta cubierta de un 
polvo como harina. El macho es de la 
mitad del tamaflo de la hembra; su torax 
provisto de dos alas y su abdomen de dos 
cerdas largas. Las autenas tienen diez ar- 
tejos en el macho y seis en la hembra. 

Se ban admitido por muclios naturalis- 
tas dos especies de cochiuilla de nopal : la 
fina o mistcca. Coccus cacti, L., y la co- 
rriente o silvestre, C. silvestris. La pri- 
mera, mucho mas rica en materia colo- 
rante, es cuidada por el hombre y vive 
sobre ciertos uopales cultivados, Opuntia 
coecmcllifera ; la segunda, como lo dice 
su nombre especifico, vive sobre cactus o 
nopales que vegeta n esponthneamente, 
sin cultivo. La fina tiene solo una especie 
de polvo cutdneo ; mientras que en la sil- 
vestre, cuyo tamafio es menor, existe un 
producto de secrecion parecido a algodon, 
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que la envuelve eompletamente. Estas dos 
preteiulidas especies pueden unirse y re- 
producirse. El P. Alzate opina, y parece 
que su manera de ve.r es aceptable, que 
la cochiuilla fina no es mas que una va- 
riedad de la silvestre, cuyos earaeteres 
diferen dales se deben al larguisimo tiem- 
po transeurrido, desde que el bombre se 
posesiono de ella para cultiyarla. Nad a 
tiene de extrana esta creencia, pues que 
sabemos que las especies vege tales o ani- 
males se modifican proiundamente, sepa- 
randolas de las condiciones naturales de 
su existencia. Es probable que por uu fe- 
ndrneno regresivo la cochinilla fina, aban- 
douada en su eultivo por el bombre, vol- 
'icra en un espacio de tiempo mbs o 
menos largo al tipo primitivo o silvestre. 
Humboldt, dice que en las partes de la 
America Meridional donde se ocupan ba- 
ee algunos' siglos en criar la cochinilla 
silvestre, no se ha conseguido hacerle per- 
der s u vello. Es verdad, anade, que en 
Santo Domingo, en las nopaleras estable- 
c-idas por M. Tbiery, se lia creido observar 
que el insecto, cuidado por la industria 
del bombre, aumentaba de volumen y ex- 
perimentaba un cambio sensible en el es- 
pesor de su cubierta algodonosa. A pesar 
de esto y de que no se encuentra jamas 
la cochinilla fina al estado salvaje, M. 
Latreille opina que son dos especies dis- 
tintas. y que el aspecto que presentan es 
solo aparente, debiendo atribuirse al en- 
gruesamieuto del cuerpo del insecto el 
que se vea menos provisto de pelos la es- 
pecie cultivada. 


A este insecto se debe el tinte purpur 
mbs celebre en la industria. Desde tieu 
po inmemorial se usaba en Mexico y s 
empleaba el mayor esmero en su cria. Ef 
falso que los espanoles eusenaran a lo 
mdios el eultivo de la grana, corno p« 
teuden algunos, pues en las nominas d 
tributes, en escrituras jeroglificas, de un 
epoca muy anterior a la conquista de Mi 
xieo por los espanoles, consta que cierto 
pueblos pagaban con sacos de grana su 
contmbu clones. Begun refieren los liisto 
riadores, antes d e la ocnpacion del par 
por los europeos, se cultivaba la grana ei 
v arias localidades, como Tlaxcala, Hue 


jotziugo, Yu eaten, etc., dando lugar a un 
trafico muy activo; mas despubs de la 
conquista y por diversos motivos, se fue 
reduciendo y quedo casi conflnada a solo 
la provincia de Oaxaca. Las importantes 
nopaleras de Yucatbn, sobre las que vi- 
via la cochinilla, dice Humboldt, fueron 
destruidas en una sola noche. Los indios 
decian que el Gobierno liabia tornado esa 
medida violenta porque querfa asegurar el 
monopolio a los habitantes de la Mixteca. 
Los blancos, por el contrario, aseguraban 
que los neutrales, irritados y descontentos 
con el precio que los negociautes fijaban 
a la cochinilla, destruyeron a la vez y de 
com tin acuerdo el insecto y los nopales. 

Aun reducido el eultivo de la grana a 
solo la provincia de Oaxaca, el comercio 
de ella con Europa llegd a tener ci'erta 
importancia. Humboldt calcula en cer- 
ea de dos millones y medio de pesos la ex 
porta cidn anual, comprendiendo en ella 
las tres clases de grana o cochinilla fina, 
granilla o cochinilla de mala clase y pol- 
vos de grana. El valor de la que se pro- 
duc-ia en todo el pais era muelio mayor. 

La grana o nochitztli de los indios, tan 
importante antes para las manufactures 
de Europa, era cultivada de una manera 
especial. El procedimiento seguido pre- 
sentaba algunas variantes, pero puede 
ser\ ir de modelo el que describe el senor 
don Francisco Ibanez de Corvera, en su 
In forme manuscrito, citado por el V. Al- 
zate, y que se refiere al Distrito de Zi 
matldn. Despues de haber cortado y que- 
mado los arboles del terreno elegido en la 
fakla de las montanas o en barrancas 
situadas a dos o tres leguas de los pue- 
blos. se plantaban en 41 los impales, se 
formaban las nopaleras, en las males 
debian vivir las cocliinillas. La eleccion de 
estos nopales no era indiferente; debia 
preferirse siempre aquella especie modi 
ficada por el eultivo, que nunca se en- 
cuentra silvestre, desprovista de espinas 
y conocida en estas localidades con el 
nombre impropio de tuna o nopal de Cas- 
tilla. Humboldt no eree que esta especie 
sea una modification o variedad de cul- 
ti\o de la que Linneo denomind Cactus 
coccinillifer, entre otras razones porque 
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Clavijero, qzze vivib cinco azios en la Mix- 
teca, dice expresamente que el feu to del 
nopal, sobre el cual se propaga la cochi- 
nilla fina, es cbieo, poco sahroso y bian- 
co; mien teas que el fruto del C. cocci nir 
llifer, L., es rojo. Tambieu Decandolle 
parece opinar lo mismo. (1) Sea de esto 
lo que fuere, cuando a los tres aiios ha- 
biau crecido las joveues plantas lo suii- 
ciente para nutrir a los insectos, el dueno 
de la nopalera compraba en la primavera 
algunas raquetas o peneas de nopales 
cargadas de pequenas epeb ini lias recien 
nacidas, las euales se vendian en los zner- 
cados y podian, conservando sus jugos 
durante algunos meses y separadas de la 
plaizta madre, servir para alimentarlas. 
Esta espeeie de semilla era guardada por 
los indios, en cuevas o en sus babitaciones 
durante veinte dias, y pasado este tiempo 
las sacaban al aire libre. Estas peneas o 
raquetas de nopal conteniendo las cochi- 
nillas joveues, se suspendian bajo un eo- 
bertizo eon techo de paja. El creclmiento 
de los Insectos ez-a tan rapido, que por los 
meses de septiembre u oetnbre ya se en- 
contraban cochinillas madres, las euales 
se llevaban a las nopaleras pi;eparadas 
para recibirlas en nidos hechos eon el he- 
110 llamado paxtle. Ea primera eosecha 
podia levantarse en nieuos de cuatro mp- 
ses, si las circunstancias eran favorables. 
El color no desmerecia en climas menos 
templados, pero la cosecba era mas tardia. 
En los llanos las cochinillas madres Gre- 
cian mbs, pero en cambio tenian mayor 
numero de enemigos entre los insectos, 
lagartijas, ratas y aves que las devoran. 
La “Memoria” del P. Alzate, relativa 
a la grana de Mexico, es may interesante 
v entre los numerosos datos que eontiene, 
son notables los informes de varias per- 
sonas idoneas, relatives a su cultivo, ma- 
uera de prepara via convenientemente para 
la exporta cion, etc. 

La I armacia bace uso de la grana pa- 
ra tefiir algunas tinturas opiatas y pol- 
vos dentrifieoH. La ciramstaneia de ser 
un tinte perfectamente inofensivo para 


(1) Plantes grasses de M.M. Redoute et Decan- 
dolle, livraison 24. 


la salud, nnida a la de producir un color 
carniin bermosisimo y muy firme, son 
motivos snficieiites para preferir su uso 
en la economia doznestiea. En Mexico se 
ban observado casos de envenenamiento en 
niiios que babian tornado dulees teuidos, 
con fizchinas, por ejemplo, y fue necesario 
que regia men tase la autoridad la nianera 
de colorear los dulees, probibiendo a los 
coxnerciantes del ranio hacer uso de cier- 
tas substancias perjizdiciales. Adernas, en 
lo que concierne a la industria de estam- 
pados en lienzos de lana, algodon y seda 
y a la industria del tintorero en general, 
es de esperarge que preflriendo lo bueuo 
a lo inalo, o lo mejor a lo bueno, recobre 
la grana su antiguo prestigio y que a pe- 
sar de haberse propagado su cultivo en 
algunas localidades fuera del pais, vuelva 
a ser un ejemplar poderoso de la riqueza 
nacional. 

Hace ya mbs de un siglo Alzate babia 
previsto los resultados de la depreciacibn 
de la grana: “Si llegase tiempo, dice, en 
que substituya otro simple a la grana, 
pobres de tantas genles que en todo el 
Obispado de Oaxaca perderian sus como- 
didades por falta de un comercio casi uni- 
co en aquellas provincias.” Mi amigo el 
doctor Antonio Penaliel, .Jefe de la See- 
cion de Estadistica en el Ministerio de 
Pomento, a quien consulte acerca de la 
explotacion de grana en nuestro pais, me 
cornu nico la descousoladora nota siguieute 
“Solo se ban exportado seis kilos en el 
azio de 1889 a 1890. En los deni As aiios 
subsecuentes, no lizzbo exportation.” 

(Dr. .Jesiis Sanchez.) 

Sandalo rojo 

Origen . — Se ’usa la madera del Ptero- 
carpus sanfblhms, L. ; Arbol originario de 
las Indias Orientales y qne crece abun- 
dantemente en Malabar, CeylAu, Mala- 
ea, Timor, en las costas de Coroznaudel y 
en las Islas Eilipizias. Es pz’incipalinezite 
abundante en los bosques de Madras, en 
donde se eultiva y cosecba cuidadosa- 
mezite. 

Fue conocido de los antiguos romanos; 
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lo mencionaban niuelios escritores. Eu la 
Edad Media se usaba eomo medicamento 
y colno materia tintorea, y actualmente 
solo tiene este ultimo uso. 

Se preseii fa en el comercio unas veees 
en grandee lefios; pero mas comiimnente 
en polvo de color rojo s ubido. el cual pro- 
' iene de la parte inferior del tronco o 
de las raices, cuyas partes ban sido pri- 
vadas de su albura. Por haber estado ex- 
puestas por algiin tiempo al aire y a la 
luz toman un tinte negro, verdoso super- 
ficialmente, y aba jo de la capa superficial 
es de color rojo de sangre. En nuestro 
comercio casi siempre se encuentra en 
polvo, que por frande esta generalmente 
privado de mayor o menor parte en su 
materia colorante, teniendo por este mo- 
tive diverges tintes, desde el rojo subido 
basta el rosado ligero. Cuando se preseuta 
en lenos, que es rarlsimo. al fmcer un 
corte se distingue una multitud de finas 
estrias radicales y en gran numero de 
bandas transversales, unas pnlidas, poro- 
sas y de color subido, alternan regular- 
men te con otras mas palidas y toscas. La 
estructura del corte longitudinal es tan 
particular que se llama santaliua y se 
caracteriza por la oblicuidad en sentido 
inverse de las bandas alternantes que se 
encuen trail en angulos de 30°. 

Transversalmente se ve la madera de 
sandalo compuesta de un tejido de fibras. 
de paredes- muy gruesas e impreganadas 
e materia sinoide roja. Este tejido esta 
entrecortado por bandas parenquimato- 
^as, formadas por 4 6 5 series de ceblillas 
de paredes delgadas y de anebos vasos' 
qire tambien contienen materia colorante • 
mu elms celdillas de este parenquima, 
prmcipalmente las que rodean los vasos 
o que estan cerca de las fibras, encierran 
"" grande cnstal prismatico. Los ravos 
meilu lares que cortan radialmeute el m 
renquima lefioso y el tejido fibroso estan 
muy umdos y formados de una o de dos 
series de celdillas; los vasos tienen un 
aidmetro bastante amplio, que muebas 
vece S pasa del espacio comprendido entre 
aos rayos proximos. 

La madera del sdndalo rojo contiene 
Una matma re H n °ide: la santaliua, que 


crista liza en prismas mierosefipicos de 
color rojo rubi, insipidos, inodoros, inso- 
lubles en el agua, pero solubles en el al- 
cohol a el eter ; es la materia colorante 
< e la madera ; adenitis, contiene un prin- 
ciple c-ristalizado,. aislado por Weidel con 
el nombre de Santol, obtenido en cristales 
mcoloros, insolubles en el agua, 1 a ben- 
cma y el cloroformo. Dos principios cris- . 
talizados que tambien contiene, se llaman 
pterocarpina y bomopterorcarpina. 

( oiuo ya se dijo que lo comun es el 
polvo y en 6s to no se puede buscar la es- 
tructura, lo mejor es bacer un cocimiento 
o una tmtura y ejecutar la siguiente reac- 
cion del profesor Lucio para encontrar 
esta substaucia colorante como fraude del 
mno: se trata una pequena cantidad en 
un tubo de ensay-es por amoniaco y se 
agita; se producer por el reposo’tres ca- 
pas: superior, amarilla; intermedia, ver- 
de e inferior, rojo viva. Con el ficido clor- 
udrico, dos capas rojas de distinta in- 
tensidad. Tratando la capa superior 
amomaeal por el afido clorbfdrico, toma 
color rojo. 

Vsos. La madera de sandalo se usa en 
la India como astringente y tonico. A ve- 
ces se le usa para tefiir algunas substan- 
cias a lmeuticias. Su empleo industrial 
es muy vasto. Se suele substituir por el 
Epickar^ Bailloni, Pierre. Menaces o 
S&ndalo de la India o Asiatico. 

Clorofila 

Es la materia que da el color verde a 
os a egetales, en los que desemoefia iin- 
porta ntisimo papel, relacionado con los 
enomenos biologieos de sintesis vegetal. 

^ste es el protoplasma en forma de 
globulitos ; es soluble en el alcohol y en 
e 1 1,1 ' ^‘ a composicidn de este producto 
no es aim bien conocida y para los nafu- 
ralistas es un pigmento mixto formado 
' e nia, erias de varios colores, eutre los 
qne ban designado : la cianofila, la eritro- 
a ’ xa ntofila y la clorofila o verde, de 
a cual deriva la etioliua, que da el color 
<tmai illo de las liojas secas. Wilstatter y 
Eenz ban obtenido clorofila cristalizada, 
en ciistalitos obscuros negro-azulados, so- 
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lubles en alcohol y eter, cuyas soluciones 
dan el aspecto <le la solucion directa de 
la clorofila dentro de los vegetales; le 
nan asignado como formula probable 
c „- j[72 q* N> M. Quitfindole el magnesio 
con un acido (substancia que se supone 
tenga efecto catsilico), da un nuevo pro- 
ducto llamado feofitina. Destilada con 
polvos de zinc da pinol (como la herno- 
globiua). 

Si bien la clorofila no se usa para te- 
nir libras por no fijarse sobre ellas, en 
cambio se usa para teiiir aceites, grasas 
solidas, dulces y legumbres en conserva. 


IV 

PLANTAS QUE PRODUCEN COLOR 
VERDE 

El Rhamnus utilis y el Rh. cliloropho- 
i us son plantas de China, que en ese pais 
llaman, respectivamente, So-za y So-Kau. 
El Rhus graeeus en Grecia. La justicia 
I i net aria de Oocliiucliina, La .Janila de la 
Argentina, Eupatorium virgatum, son 
plantas que, privadas de clorofila, dan 
materia coloraute verde usada por Ios 
eonfiteros. 

V 

PLANTAS QUE TINEN DE NEGRO 

En este grupo tienen que entrar todas 
las plantas tanantes, que en contacto 
de las sales de fierro dan tanato de. fierro, 
que en masa es negro, pero que diluido 
ofrece ma'tices vaviados. El tanato de fie- 
rvo es la antigua tinta <le esc-ribir. 

El tanino, ademas del uso que tiene en 
la iudustria del curtido de pieles, se ha 
empleado para la fabricacion de la tinta 
de escribir, que antes se preparaba iuva- 
riablemente con aljimac, planta tauante, 
y con sal de fierro ; pero que actualmente 
ha c-edido el lugar a tintas de mejor as- 
pecto, aunque de inferior ealidad, que 
se fabrican con las anilinas: alizarina, 
metilo de metilo, azul de metileno, etc., o 
bien de azul de Persia disuelto en acido 


oxalico. La tinta llamada de fierro se pre- 
para hac-iendo un eocimiento mas o me- 
nos fuerte de nuez de agallas, que se trata 
por sulfato ferroso disuelto en agua, el 
cual precipita en copos negros formados 
de particulas muy pequenas de tanato de 
fierro, y para que se vaya al fondo se ana- 
d.e un mudlago de goma. 


Nuez de agallas molidas 90 

Agua liirviente 1,000 

Sulfato de fierro solido 60 


Se coloca el sulfato sobre el eocimiento, 
se anaden 30 gramos de goma y se deja 
varios dias la mezcla al sol agitando fre- 
cuentemente. Parece que el uso del sul- 
fato solido da mejor resultado que pues- 
to en solucion. En lugar de nuez de aga- 
llas puede emplearse otras plantas tanan- 
tes. Hay diversos manuales operatorios 
y una multitud de pruebas, tanto de la 
tinta comfin como de las llamadas indele- 
bles, a las que se anade carbon fino, anil, 
etcetera. 

. La tinta de escribir se preparaba agre- 
ga'ndo a una solucion aeuosa de acido ga- 
lic-o o de tanino, otra solucion de sulfa- 
to ferroso acidulada cou acido acetico o 
con acido clorhidrico, a flu de hacer lenta 
la precipitaciou del tanato de fierro ne- 
gro-parduzco y agregando solucion de 
carmin de anil o eocimiento de palo 
de Campeche, que tienen por objeto hacer 
pasar el color del azul al negro, pero 
agregando tambien solucion debil de go- 
ma y algo de ficido fenico o salicilico pa- 
ra hacer la tinta por una parte adhesiva 
y por la otra inalterable. 

Entre otras formulas, se encueutra en 
los libros la siguiente: 


Tanino 23.00 

A. Gdlico 

Goma 10.00 

A. Clortndrico 2.50 

A. P4nico 1-00 

Sulfato ferroso 30.00 

Agua, hasta 1,000.00 


Se decanta despues de cuatro dias de 
reposo y se tine con el carmin de anil o 
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con Campeche, sieudo la mejor tratando 
el extracto de Campeche o la hematina 
(20-30 gr. en 800 de agua), agregando a 
la solucion c-aliente 15 gr. de carbonato 
neutro de sodio, (sosa del comercio) • 
agregando a esto por gotas 100 gr. de so- 


lucion de eromato amarillo de potasio al 
1 por ciento. 

Las liutas de colores son solueiones de 
anilinas con agua, dextrina o cloruro 
de calcio. 
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